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ANOTACIJA

Dupure V. Macibu témas “Dazadu materialu atlieSana veidn€” apguve dizaina un
tehnologijas 4.klasei. Diplomdarbs. Riga: LU Pedagogijas, psihologijas un makslas fakultate,
2022. gads, 76. lpp.

Atslégas vardi: atlieSana veidng, dizains un tehnologijas, Sokolade, 4.klase.
Darbs ir veikts par Sokolades ka materiala atlieSanu veidn@s. Darba izstrade veikta 4.klase,
balstoties uz Dizains un tehnologijas 1. — 9. klasei macibu priek§meta programmas paraugu.

Petijuma meérkis ir izpétit macibu témas “Dazadu materialu atlieSana veidn&” apguves
iesp&jas dizaina un tehnologijas 4.klas¢, izveidot macibu saturu, aprobét to praksé un analiz&t
iegiitos rezultatus.

Pétfjuma teorétiskaja dala ir izpétiti normativie dokumenti, macibu programmas paraugs,
literattiras avoti par Sokoladi un tas apstrades tehnologiju.

Praktiskaja dala izveidots tematiskais plans macibu témai “DaZadu materialu atlieSana
veidng”, planojot Sokolades ka materiala atlieSanu veidnés. Veikta pedagogiska izméginajuma
darbiba, aprobéts izveidotais tematiskais plans 4. klasé. Rezultata secinats, ka Sokolade ka
materials, ko atliet veidng ir praktiski &rti pielietojama skola un ar to var veicinat macibas t€émas

apguvi.



ANNOTATION

Dupure V., Acquisition of the study topic “Casting of various materials in moulds™ in design
and technologies for 4™ grade. Diploma thesis. Riga: University of Latvia, Faculty pf Pedagogy,
Psychology and Art, 2022. 76. p.

Keywords: casting in the moulds, design and technologies, chocolate, 4™ grade.

The work is done on the casting of chocolate as a material in moulds. The work was
developed in the 4th grade, based on the sample curriculum of the subject Design and Technology
for the 1st - 9th grades.

The aim of the research is to study the possibilities of learning the study topic “Casting of
different materials in the moulds” in design and technologies in the 4th grade, to create the study
content, to test it in practice and to analyze the obtained results. In the theoretical part of the
research, normative documents, a sample of the study program, sources of literature on chocolate
and its processing technology are studied.

In the practical part, a thematic plan for the study topic “Casting different materials in a
mould” is created, planning the pouring of chocolate as a material in moulds. The pedagogical test
activity has been carried out, the developed thematic plan in the 4th grade has been approbated. As
a result, it is concluded that chocolate as a material, which is poured into a mould, is practically

easy to use at school and can promote the learning of the subject.
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Ievads

Darba autore izvelgjas tému ,,Dazadu materialu atlieSana veidn€”, jo ve€l&jas izstradat
inovativu macibu saturu un tematisko planu. Dizains un tehnologijas 1. — 9. klasei macibu
priekSmeta programmas parauga ir paredz&ta macibu t€émas ,,Dazadu materialu atlieSana veidng”
apguve 4.klase , ieklaujot praktisko darbibu svecu lieSanu dazadas veidnés, izmantojot parafinu un
vaska kritinus ka materialu, ko atlej veidné. Darba autore piedava praktiskajai darbibai izmantot
Sokoladi ka materialu, ko atlej veidné.

Sokolades ka materiala izmanto$ana ir daudzveidiga un 4.klases skoléniem interesgjosa.
Galvenais pozitivais aspekts parafina mainai uz Sokoladi ir skolénu dro$iba un atvieglota pieeja
pedagogam, veicinot t€mas apguvi skoléniem.

Darba realizéSanas laika ir planots, ka skoléni apgtist informaciju par razoSanas procesiem
ripnieciba un dazadu veidnu izmantoSanu razoSana. Skoléni apgiis ar1 Sokolades vésturi, kakao
koku audzé$anu un kakao auglu ievaksanu, Sokolades tehnologisko pagatavoSanas procesu un
apgus iemanas dazadu Sokolades izstradajumu gatavoSana.

St darba autore tematu uzskata par aktudlu, jo ir svarigi veidot izpratni skoléniem par
razo$anas procesiem un temats tiek sasaistits ar dabas saudzéSanu un klimata parmainam, kas
ietekme tropisko mezu daudzumu un kakao koku audzeSanu. Macibu tematu ir iesp&jams sasaistit
ar ar citu macibu priekSmetu ka, pieméram, dabaszinibas témam. Uz t€mas aktualitati norada ar1
nepiecieSamiba péc skolénu izglitoSanas par veseligu uzturu un spgjas izvertét partikas produkta
sastavu.

Diplomdarba merkis:

- Izpetit macibu t€mas “Dazadu materialu atlieSana veidn€” apguves iesp&jas dizaina
un tehnologijas 4.klasg, izveidot macibu saturu un aprobét to prakse, analizét iegtitos
rezultatus.

Diplomdarba uzdevumi:

- Izpétit pedagogisko un specialo literatiru par dazadu materialu atlieSanu veidné,
Sokolades ka materiala atlieSanu veidn€ un t€mas apguvi visparizglitojosaja skola;

- Izstradat macibu tematam atbilstoSu tematisko planu;

- lIzstradat skolénu snieguma veérté€Sanas kriterijus;
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- Aprobét izstradato tematisko planu, izanaliz€ aprobacijas rezultatus, veikt
secinajumus.
Izmantotas pétniecibas metodes:
- Teoréetiskas literatiiras analize;
- Pedagogiska novérosana;
- Pedagogiska izm&ginajuma darbiba.
Pétijuma baze — izmantota literatiira, x skolas 4.klases 48skoléni.
Petamais jautajums — noskaidrot ar kadiem uzdevumiem var veicinat skoléniem témas
“Dazadu materialu atlieSana veidng€” apguvi un ka izmantot Sokoladi ka materialu t€mas apguvei.
Petijjuma teoretisko pamatu veido sekojoSu autoru pétijjumi — Paklone, Gardners

(Gardner), Zelmenis, Albrehta, Veinraits (Wainwright).



1. Macibu téma ,,Dazadu materialu atlieSana veidnés” dizaina un

6 00 mm

tehnologijas

Darba autore veica t€mas “Dazadu materialu atlieSana veidn€s” apglistama macibu satura
nosacijumu, noteikumu par Valsts pamatizglitibas standartu un Pamatizglitibas programmas
paraugiem 2018, ka arT macibu priek§meta programmas parauga Dizains un tehnologijas 1.-9 klasei
izpéti. (Skola 2030, 2018, Ministru kabineta noteikumi (MK) nr. 747).

Valsts piedavataja macibu priekSmeta programmas parauga t€mas apguvei paredz€tas 4
macibu stundas un ka mérkis ir noteikts- “iemacities izveidot izstradajumu, kas atliets veidng€, un
izprast dazadu formu objektu veidoSanas principu — materiala atlieSanu veidng, kas ir pamata
daudzu produktu un detalu raZzoSanai riipnieciba un izmantoSanai inZenierzinatnés.” (Skola 2030,
2018). Darba autore ir izstradajusi plasaku macibu saturu un tematisko planu témas apguvei,
kopuma apguvei paredzot 14 macibu stundas, ieklaujot zinu apgtSanu uztura tematika. Valsts
piedavataja macibu priekSmeta programmas parauga ir noteikti sasniedzamie rezultati:

“Izmantojot veidnes, var iegtt konkrétas formas izstradajumu (T.Li.3.)” ;

- “Instrukciju var izmantot, taja mainot parametrus (materialus, instrumentus, izmérus
u. c.), pielagojot to savai idejai, bet ieverojot noradito darbibu secibu (T.Li.1.)”;

- “Veidnes izmanto dazadas nozar€s — rupnieciba, partikas razoSana u. c., lai ieglitu
dazadas detalas un izstradajumus (T.Li.3.)”;

- “Sveces izgatavoSanai noder dazadi vairs neizmantojami materiali — svecu gali,
pusdegusas sveces, kritini (T.Li.2.)”;

- “Sveces var dazadot, pievienojot dazadus materialus un vielas, kas maina to Ipasibas
(smarzu, izskatu) (T.Li.2.)”;

- “Sagatavo nepiecieSamos materialus un instrumentus, kas minéti instrukcija.
(T.6.2.1.1.)7;

- “Pielago savam vajadzibam dotu instrukciju. (T.6.1.3.2.)”;

- “Ar skolotaja palidzibu lej sveci. (T.6.3.4.3.)”;

- “Eksperiment€ ar dazadiem papildmaterialiem sveces rotaSanai. (T.6.2.1.1.)”;

- “Izverte savu sveci péc dotiem krit€rijiem un darba procesu péc atbilstibas
instrukcijai. (T.6.1.4.3.)”;

- “Skaidro saviem vardiem vienkarSus razoSanas procesus. (T.6.3.4.2.)”;



“Kompleksi sasniedzamais rezultats- P&c dotas instrukcijas, mainot tas parametrus,
izgatavo sveci, ieverojot ilgtsp&jibas principus (T.6.1.3.2.; T.6.2.1.3.).”(Skola 2030,
2018).

Darba autore ir izstradajusi macibu saturu un tematisko planu, kura darbibas ar parafinu ka
materialu tiek aizstatas ar darbibam ar Sokoladi ka materialu. Autores izstradatos sasniedzamos
rezultatus var apskatit §1 darba nodala 2.2 tabula nr. 2.2.1 Tematiskais plans. Aizstajot parafinu ar
Sokoladi tiek saglabata valsts piedavataja macibu priekSmeta programmas parauga noradita starp
priekSmetu saikne ar Dabaszinibam 3. klasei: “Aktualiz€ dabaszinibas apgiito par vielu stavokliem
un to, ka viela, arT vairakas reizes mainot stavokli, nezaudgjot sastavu vai 1pasibas.”(Skola 2030,

2018).



1.1 Valsts pamatizglitibas standarta un macibu priekSmeta programmas

parauga Dizains un tehnologijas 1.-9.klasei izpéte
Darba ietvaros autore izveidoja tematisko planu, balstoties uz noteikumiem par Valsts
pamatizglitibas standartu un Pamatizglitibas programmas paraugiem, 2018, macibu priekSmeta
programmas paraugu Dizains un tehnologijas 1.-9.klasei (Skola 2030, 2018, Ministru kabineta
noteikumi (MK) nr. 747).
Pamatojoties uz pamatizglitibas standartu 1.-9. klasei, prasibas beidzot 6. klasi, kuras tiek
sasniegtas autores izstradataja macibu téma ,,Dazadu materialu atlieSana veidng” ir:

»1.1.3. Prot veikt darbibas ar vienkarSiem rokas un elektriskajiem
instrumentiem, iericEm un iekartam.‘‘;

“1.3.2. Savam vajadzibam pielago skolotaja dotas skices, piegrieztnes,
shémas, instrukcijas, receptes un algoritmu paraugus.”;

“1.3.3. Merktiecigi 1isteno dizaina risinajumu atbilstoSi ieprieks
izstradatajam darba planam un vértésanas kritérijiem. Isteno$anas procesa dokumente
butiskakos elementus, darba posmus un starprezultatus un nosaka nepiecieSamas
izmainas.”;

“l.4.1. Saskata un prot nosaukt vairakas iesp€jas, ka uzlabot izstrades
procesu un radito dizaina risinajumu atbilsto§i dotajiem vai paSa veidotiem
kriterijiem.”;

“1.4.3. Veérteé savu un citu skolénu izstradato dizaina risindjumu atbilstosi
dotajiem krit€rijiem. Sniedz atgriezenisko saiti par savu un citu darba rezultatu, So
risinajumu lietojamibu.”;

“1.5.1. Patstavigi prezente izstradato dizaina risinajumu, raksturo ta tapSanu
un lietojamibu.”;

“2.1.2. Izmé&gina dazadas apstrades tehnikas un tehnologijas darba ar
dazadiem materialiem, ievérojot droSibas nosacijumus.”;

“2.2.1. Noverté partikas produktu 1pasibas un to savstarpgjo saderibu.
Izvelas atbilstoSus, patérinam droSus produktus, raksturojot partikas produktu
kvalitati péc izskata, krasas, smarzas, konsistences un sastava, kas noradits uz
iepakojuma.”;

“2.2.4. Atbilstosi savai idejai veido tematisku €dienkarti, izv€las €diena

noform&sanas un servéSanas veidu un galda klajuma kompoziciju.”;
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“2.4.4. Prezentaciju lietotn€ veido prezentaciju, ieveérojot vienota dizaina
veidoSanas pamatprincipus (to skaita rakstzZimju izmérs, teksta apjoms, krasu
lietojums). Izvélas piemérotu slaida izkartojuma veidu, animacijas un slaidu pareju
veidus. Demonstré prezentaciju, ieveérojot prezent€sanai atvéleto laiku.”;

2.5.3. Izmanto skolotaja dotos koplietoSanas dokumentus un citus resursus,
ka arT tieSsaistes rikus un timekla lietotnes.”;

“3.4.3. Skaidro saviem vardiem vienkarSus tehnologiskos procesus
(izejviela, process, produkts), eksperimentgjot veido tehnologisko procesu prototipus,
izmantojot dazadus informacijas avotus.” (Ministru kabineta noteikumi (MK) nr.

747).

Darba autore izvelgjas So t€ému piedavat 4. klases skoléniem, jo vElgjas izstradat inovativu un
skoléniem drosaku t€mas saturu, tematisko planu, macibu uzdevumus. Iepazistoties ar Dizains un
tehnologijas 1.-9. klasei macibu priekSmeta programmas paraugu (Skola 2030, 2018Ministru
kabineta noteikumi (MK) nr. 747) tika pievérsta uzmaniba planotajam stundu skaitam un
praktiskajam darbibam prasmju attistiSanai.

Macibu témas apguvei skoléniem ir nepiecieSamas prasmes: lasit un lietot pasa raditas vai
citu izveidotas shémas, aprakstus, veidnes, instrukcijas vai receptes un prasme noteikt dazadu
partikas produktu ipasSibas (krasa, garSa, struktiira, konsistence) (Skola 2030, 2018, Ministru
kabineta noteikumi (MK) nr. 747)).

Autores izstradataja macibu t€ma skoléni apgiis prasmi Sokolades atliesanai veidnés, ka art
izveidosies izpratne par dazadu veidnu un formu izmanto$anu raZo$anas procesos un izpratis

klimata izmainu ietekmi uz dabu un vides saudz&Sanas svarigumu.
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1.2 Sokolades atlie$ana veidné macibu témas ,,Dazadu materialu atlie$ana
veidnés” satura dizaina un tehnologijas

Nemot vera, ka autore izléma aizstat praktiskajas darbibas planoto materialu parafinu ar
Sokoladi un ieklaut skoléniem t€mas apguve ari uztura tematiku ir nepiecieSams izpétit Sokolades
izcelsmi, ieguvi, sastavu un nosacijumus tehniskajam darbam ar Sokoladi.

1.2.1. Sokolades izcelsme un raZo$anas tehnologijas Latvija

Izcelsmes vieta vardam ,,Sokolade” nav dro$i zinama. Dazi zinatnieki uzskata, ka vards
,»sokolade” radies no maiju varda ,,chokola’j”—,dzert kopa”, citi-, ka no varda salikuma
,chocolhaa” —  karstais dz€riens”, vél citi apgalvo, ka maiju valoda esot bijis specials vards (tacu
ta pastavésanai drosu pieradijumu nav) Sokolades dz€riena apzimésanai ,,chocolatl”, ko, visdrizak,
var iztulkot ka ,,saputots dzeriens”.

Sokolades vésture aizsakusies vairak ka 3000 gadu sena vésturé. Rigto dz&rienu no kakao
pupinam pirmie saka iegtt olmeki, kas dzivoja misdienu Meksikas dienvidos. Olmeku kulttru
velak nomainija maiju kultiira, bet péc tam — acteku. Gan vieni, gan otri ar sajismu parmantoja
olmeku Sokolades dzerSanas tradiciju. (Paklone 2003)

Acteku valdnieks Montesuma neesot dz€ris neko citu ka tikai aukstu, rigtu, ar medu
saldinatu Sokolades maisijumu, kas garSas uzlaboSanas noliika papildinats ar dazadam zalitem.
Vins ticgja, ka Sokolade iedarbojas ka afrodizijs, tad€] pirms katra sava haréma apmekl€juma
izdzera lielu kruzi Sokolades, un, kops ta laika, Sokolade vél aizvien tiek saistita ar romantiku un
ir iecienita davana milotam cilvékam. (Paklone 2003)

Pirmais Eiropietis, kas nogarSoja kakao pupinas un Sokoladi, bijis slavenais jiiras braucgjs
Kristofers Kolumbs. Ir pienémums, ka Kolumbs pat atvedis kakao pupinas uz Spaniju, bet tas
neviens nav ieverojis starp daudziem aizjiiras labumiem. (Kpyuuna 2002)

XVII gadsimta sakuma Spanijas galma Sokolades dzeriens bija kluvis par modes lietu, kaut
ar1 tas bija dargs prieks. Pirmie eiropiesi, kas méginaja izaudzet kakao kokus, bija Haiti un
Trinidadas salas apdzivojoSie spani.

Sokoladi méginaja izmantot pat ka arstniecisku lidzekli drudza vai kunga slimibu
gadijuma. Anglija no Sokolades saka gatavot originalu satigu &dienu— tadu ka omletes paveidu no
Sokolades, olam un piena.

Klasiska $okolades zeme ir Sveice. Sokolade Sveice nokluva tikai XVII gadsimta beigas
un sakuma to vargja iegadaties tikai péc receptém ka zales. Sveicé 1819. gada Zenévas apkaimé
tika dibinata pirma Sokolades fabrika. TieSi SveicieSiem japateicas par daudziem jaunievedumiem
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Sokolades razos$ana, kas ievérojami bagatinaja Sokolades tehnologiju (vienam no tas paveidiem,
Suchard razotajai Milka Sokoladei, ir jau vairak ka 100 gadu, bet ta joprojam ir viena no
pardotakajiem Sokolades izstradajumiem pasaulé).(Paklone 2003)

Pirma Sokolades tafelite tika radita tikai 1830. gada. Musdienas bez Sokolades dzeriena
un Sokolades tafelittm razo ari citus produktus — Sokolades konfektes, figiirinas, medalas,
Sokolades olas ar parsteigumiem, utt. (Paklone 2003)

1.2.2.S0kolades razo$anas ievieSana Latvija

Pirma saldumu fabrika Riga tika nodibinata 1870. gada, kad vacu uznéméjs Teodors
Rigerts atvéra fabriku, kuru nodévéja sava varda — ,,Teodora Rigerta fabrika”. Ta bija viens no
vadoSajiem lielrlipniecibas uzpémumiem Baltija un Krievija. 1925. gada, turpinot Rigerta
tradicijas, tika izveidota akciju sabiedriba ,,Laima” (Sokolades un konfekSu raZojuma tirdznieciba).

20. gadsimta sakuma fabrika tika raZots ap 900 dazadu nosaukumu saldumu: Sokolades
tafelites, konfektes, figiirinas, varama Sokolade, marcipana izstradajumi, auglu marmelade,
karameles, ledenes, drazejas, tortes u.c.

20.gadsimta 30.gados akciju sabiedriba ,,Laima” razoja augstas kvalitates produktus, ko
liela daudzuma ar1 eksportéja uz tadam valstim ka Anglija, Francija, Zviedrija, Kanada, Holande,
Norvégija, Dienvidafrika, Palestina, Maroka, Indija u.c.

1998. gada A/S ,,Laima” apvienojas ar A/S ,,Uzvara” zem A/S “Laima” precu zimes un
papildus citiem saldumiem izgatavoja 60 veidu karameles. Tam par iemeslu bija fakts, ka abu
uznémumu produkcija sava starpa nekonkurgja, jo abas tirdzniecibas markas bija spécigas saldumu
tirgli ne tikai Latvija, bet arm Austrumos un Rietumos, un apvienoSanas notika ar mérki- padarit
uznémumu darbibu vél efektivaku, ka art izveidot vienu no spécigakajiem uznémumiem Baltija.

2000. gada, lai izveidotu Latvija un Eiropa konkur€tsp€jigu uznémumu, A/S “Laima”
apvienojas ar vienu no lielakajam konditorejas fabrikam A/S “Staburadze”.

2002.gads Latvija saldumu nozarei bija smags periods, jo cukura un kakao pupinam bija
cenu pieaugums. Kakao pupinu cenu pieaugums ietekméja saldumu nozari visa pasaulé. Tacu A/S
,Laima” sava razotné veica investicijas 515 tikst. latu apméra, iegadajoties porainas Sokolades
razoSanas iekartu, dzeséSanas tuneli konfekSu razosanai un izveidojot konfekSu razoSanas pliismas
Itniju.

A/S ,Laima” 2002. gada kluva par pirmo saldumu razotaju Baltijas valstis, kas razoja
poraino Sokoladi.

A/S ,Laima” ir izturjusi gan abus Pasaules karus, gan okupacijas rezimus, bet kvalitativa
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saldumu garga ir saglabajusies un attistas arvien jaunas niansés. Sodien sortimenta ietilpst ap 250
dazadu produktu — Sokolades tafelites, konfektes, karbas, karameles, zefirs, cepumi, vafeles,
marcipans - gan tadas senas un klasiskas veértibas ka ,,Vaverite”, ,,Sarkana Magone”, ,,Lacitis
Kepainitis” un ,,Serenade”- produkti, kuriem ir gan 1pasas, laika gaita izstradatas garSas nianses,
gan arf tiek izstradati jauni produkti, izmantojot modernas iekartas un tehnologijas.

Latvija popularakie produkti ir ,,Asorti” konfekSu karbas, konfektes ,,Veétrasputns”,
karameles ,,Barbele” un cepumi ,,Selga”, un pardotas produkcijas apjomi 2004.gada Latvija
piecaugusi par 6 %. A/S ,,Laima” saldumus ka davanas un suvenirus nem lidzi, dodoties arzemju
braucienos vai ar1 sagaidot viesus tepat Latvija, jo A/S ,,Laima” ir visas Latvijas saldais gods un
lepnums (Orkla Latvija2020)

Paraléli A/S Laima Latvija darbojas ar1 tads Sokolades izstradajumu razotajs, ka SIA Pire
Chocolate. SIA «Pure Chocolate» dibinats 2007. gada un tas nodarbojas ar ekskluzivu Sokolades
produktu izstradi un razoSanu. Galvenie uzn€émuma produkti ir Sokolades trifeles, kas izgatavotas
no augstakas kvalitates belgu Sokolades «Belcoladey, izmantojot dabigus ogu un auglu pildijumus,
un dekorus. SIA «Sokolades muzejs» dibinats 2013. gada un atrodas blakus SIA «Pure Chocolate»
razotnei «Abavay. Sokolades muzejs nodarbojas ar individualu apmekl&taju un grupu uznemsanu,
informg&jot un izglitojot muzeja apmekletajus par Sokolades vésturi, tradicijam un raZzoSanu, ka ar1
veic seminaru un svinibu organizéSanu. (Jansons 2013). Ventspili darbojas uzn€mums SIA Pobeda
Confectionery, kas dibinats 1999. gada un tas sortimenta ir vairak ka 1000 Sokolades un konfektes,
kas tiek eksportgtas uz vairak ka 20 pasaules valstim. ST raZotne arT piedava grupu ekskursijas.

(https://www.visitventspils.com)

Latvija darbojas ar vairaki mazi Sokolades razoSanas uzpémumi. Viens no gimenes
uzpémumiem ir ’R Chocolate’” Sokolades gardumu razotne Trikatas centra, Valmieras pusé, kas
savas gaitas aizsaka 2013.gada. “’R Chocolate’” sp&j piedavat vairak ka 7 trifelu garSas, dazadu
figiru Sokolades. “’R Chocolate’’ piedava ar1 Sokolades meistardarbnicu apmacibas, sniedzot
atbildes, kas tad 1sti ir Sokolades razoSanas noslépums. (https://rchocolate.lv/)

1.2.3. Sokolades raZo$anas tehnologija

Péc darba autores domam, Sokolade dazados gadsimtos un laikos tiek uzskatita gan par
bagatibas apliecinajumu, gan par dziedinoSu lidzekli, gan ar1 par veselibai kaitigu produktu, tacu
ta joprojam garSo cilvékiem visa pasauleé. Darbibas, kas tiek veiktas, lai iegtitu, ekspluatetu vai
izlietotu gatavo produkciju, nodrosinatu atbilstigi to kvalitates limenim, sauc par produkcijas

kvalitates vadisanu. Produkcijas kvalitates vadiSanas process notiek Cetras ,,dzives ’dalas, autore
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piedava shému attela 1.2.1:

iegiiSana L » | parstrade |— | realizacija izlietoSana

A\ 4

1.2.1.Attels. Produkcijas kvalitates vadiSanas process

Produkcijas kvalitate ir atkariga no tehnologiem, selekcionariem. Produktu 1pasibas raksturo
to objektivas 1pasibas, kas paradas gan iegiiSanas, gan parstrades, gan realizacijas laika.

Darba autore noskaidroja, kadas ir Sokolades kvalitates iegiiSanas 1pasibas, ka arT izpétija
kakao pupinas celu lidz Sokoladei.

Partikas produktu kvalitate ir atkariga galvenokart no izejvielam, to iegtiSanas metodém,
kimiska sastava, uzglabasanas apstakliem, ka arT iesainoSanas un transporté€Sanas. Biitiska
nozime ir partikas produktu razoSana izmantotajam izejvielam. (Brivere 2002)

Galvenas Sokolades izejvielas ir kakao pulveris, kakao sviests un cukurs, kam pievieno
ari citas sastavdalas — piena pulveri, vanilinu, riekstus, rozines, u.c. Sokolades garSa loti liela
meéra atkariga no kakao pupinu Skirnes. Bet visvairak Sokolades kvalitate ir atkariga no kakao

sviesta, kas ir darga izejviela. (Zarin$, Neimane 1999)
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1.2.2.att. Kakao koka auglis (World Cocoa Goundation Org 2018)

Kakao koks Theobroma (miizzalais skrivera dzimtas koks), kas latiniski nozimé ,,dieva
bariba”, kas izplatijies pa visu plaso Dienvidamerikas teritoriju. ledala divas kakao koka sugas:
Kriollo un Forastero. Kriollo kakao pupinas ir loti vargas un nav raZigas, tapéc tas ir griiti
sastopamas. Savukart, Forastero kakao koks apvieno vairakas sikus (ka savvalas, ta ar1 cilvéka
kultivetus) kakao koku paveidus. (World Cocoa Goundation Org 2018).

Kakao koku augstums var sasniegt 10 - 15 metru, bet plantacijas tos parasti nozage lidz
paris metru augstumam, lai atvieglotu auglu (razas) novakSanu. Katrs koks dod 20 - 30 auglu
gada, kuri, protams, arf ir ne tikai uz zariem, bet arT uz stumbra. Tacu kakao iegiist no kakao
koka meloném lidzigiem augliem (skatit 1.2.2. att.), to garums 15 - 30 cm, bet svars 400 — 500
grami, krasu gruti noteikt, jo ta atkariga no augla nogatavinasanas pakapes. Kakao seéklas médz
bt apaligas, plakanas, pelekas, gaiSi zilas vai ar briinganu nokrasu. Labs koks gada sarazo lidz
2 kilogramiem zalo pupu. Tikko novaktas kakao pupas ir pelécigas un riigtas, tam ir asa garSa
un bala nokrasa, un tada izskata tas nav lietojamas Sokolades razoSana. Audzgjot kakao koku,
ir nepiecieSams karstums un tveice: gada maksimala temperatiira ir + 30 - 32°C, bet vidg€ja
minimala temperattra+18 -21°C.(World Cocoa Goundation Org 2018, Paklone 2003)

Kakao sviestu iegtist no kakao masas presésanas. Kakao sviests (iedzelteni tauki) kiist33
— 35°C temperatiira, tapéc Sokolade izkiist jau mut€, radot Tpasu garSu. P&c kakao sviesta
atdaliSanas atlikuSo masu Zave, samal un iegist kakao pulveri. Taja ir 20% olbaltumvielu, 10-
20% tauku, 38,4% oglhidratu, turklat art 1,5-2% teobromina un 0,4-0,8% kofeina. (Zarins,
Neimane 1999)

Cukurs kimiski ir gandriz tira saharoze (99,9%). Karsgjot cukuru 160-185°C temperatiira,
tas karameliz&jas — veidojas dzeltenbriina, bliva, Tpatngjas garSas masa. Cukuru iegiist no
cukurbietém vai cukurniedrém, un taja ir biologiski aktivas vielas.

Sokolades iegtisanas tehnologiskais process sastav no $adiem posmiem:

o Kakao pupinu apstrade;

o Kakao masas iegiiSana un parstrade;
o Sokolades masas izgatavosana;

° Formé&Sana un atdzesgSana;

o Iesaino$ana un iepakoSana.

Kakao pupinu apstradeé ietilpst kakao pupinu attiriSana un SkiroSana, ka ari termiska
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apstrade. Termiska apstrade — karséSanas laika zem ilgstoSas augstas temperatiiras kakao
pupinas tiek steriliz€tas, ko tehnologi pogtiski sauc par ,.kakaovellu”. Péc termiskas apstrades
kakao pupinas péc iesp€jas atrak tiek atdzes€tas lidz +25-+35°C. Parasti kakaovellas (mizinas)
atdaliSana notiek ar gaisa striklas palidzibu, kas tiek vadita zem noteikta spiediena pupinu
apstrades gaita.

SmalcinaSanas rezultata izveidojas jauns produkts — kakao putraimi, kas ir 0,75 -8,00
milimetru lieli kodola gabalini. Lielakie putraimu gabali tiek izmantoti Sokolades tafeliSu
gatavoSanai, bet mazak veértigie mazie gabali- dze€riena, konfek$u masas un Sokolades glaziiras
gatavoSanai.

No kakaovellu mizam attiritos putraiminus samal un ieglist kakao masu. Kakao
masa ir Skidra, jo malSanas gaita noardas kakao pupinu Stinu apvalki. (Kpyuuna 2002)

Autore piedava Sokolades razoSanas procesul.2.3.attela.
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1.2.3 Attels. Sokolades un kakao pulvera razosana (Orkla Latvija, 2020)
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Dalu no iegiitas masas izmanto kakao sviesta iegtiSanai, dalu - Sokolades masas
gatavoS§anai, sajaucot to ar pudercukuru.

Sokolades masas specialie tehnologijas procesi:

. Masas pagatavoSana jeb kons€Sana — izejvielu komponentu karséSana

45°lidz 70°C temperatiira, masu nepartraukti maisot 24 1idz 72 stundas;

o Masas nogatavinasana jeb temperéSana — nepartraukti maisot 30°C

temperatiira Iidz 3stundam, Sai laika pievienojot ar1 papildu produktus;

o forméSana— salej veidn€s, tas nepartraukti kustinot, lai masa labak

sablivetos;

. atdzeséSana— 8° I1dz 12°C temperatiira, 11dz ta sacietg;

o ietiSana un sainoSana—ietin atkariba no veida, pieméram, folija vai etiketes

papira, tad saino stingra materiala tara.

Sokolades formesanas procesa izkusu§a masa tiek ielicta sagatavotas veidnés. Sokolade
atdzeseSanas laika kristaliz€jas, tacu gala rezultats ir atkarigs no atdzes€Sanas reZima. Tapéc var
teikt, ka Sokolades kvalitate var sabojaties atdzeséSanas etapa, ja nepareizi kristalizesies kakao
sviests.

Sokolades iesainosana un iepakosana. Atbilstosi pasaules standartiem Sokolades tafelites
ir pienemts iesainot aluminija folija un makslinieciska etikete.

Savukart, atkariba no receptes (receptiiras) un gatavosanas veida Sokoladi iedala:

o parasta Sokolade (ar vai bez piedevam);
. deserta Sokolade (ar vai bez piedevam);
o Sokolade ar pildijumu un poraina deserta Sokolade;

. balta Sokolade;
. Sokolade ar specialupildijumu (diabétiska);

o svara Sokolade (ar vai bez pildijuma).

Receptiiras iedalijuma skaidrojums ir redzams1. 2.1 tabula.
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1.2.1. Tabula. Sokolades receptiiras skaidrojums

Sokolades sortimenta raksturojums (Orkla Latvija, 2020)

ledaltjums Veids Raksturojums
1 2 3
Receptiira (] Deserta Gatavo no kakao masas 45% un
'] Loti salda(57,6%) kakao sviesta (taukiem), labs aromats
un smarza, stingra
(] Pussalda(40-50% cukurs) |-vairak cukura (< 63%), bet
[J Pusrugta  (<45%) Mazak kakao produktu
] rugta(<42%cukurs)
[ Parasta Sokolade
GatavoSanas '] Bezpiedevam Tas sastava kakao masa, kakao
veids sviests, cukurs
(] Ar piedevam Ka piedevas ir piens, rieksti,
mandeles, vafeles, rums, kafija,
konjaks, sasmalcinatas
Tl Ar pildijumu karameles
Diabétiska putu Masa ar vai bez piena, pildijums
(poraina) nedrikst bt vairak ka 50% no kopgjas
Sokolades masas,
pildijums - piens, kr&jums, augli, zeleja
0 Diabétiska putu(poraina) [Saldumam pievieno cukura
aizstajejus
'] Balta Gatavo no deserta Sokolades
masas, to iepilda 3/4 no formas
tilpuma un iztur vakuma 40°C
1 Sokolades pulveris Temperattira 4 stundas
1 Sokolades aizstajgji Gatavo no kakao sviesta, cukura, sausa
piena, vanilina un kréma balta krasa un
nesatur teobrominu
Kakao masa un pudercukurs ar Piena
produktu piemaisijumu vai bez ta.
Sojas Sokolade vai arT kakao Masas
vieta izmanto konditorejas taukus
un kakao pulveri un Sokolades
esenci
Forma [0 Tafelites 20, 50, 100, 200g
Un izméri '] Batonini 25,50, 33g
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'l Medalas Telpiskas figliras vai plakanas
formas ar rakstu

Arkartigi daudzveidigas ir arT piedevas, ko meédz pievienot Sokoladei, pieméram, piens,
saus skréjums, kafija, vafeles, konjaks, rozines, sublimétas ogas un citas sastavdalas.

Piedevas un pildijumi nav Sokolades komponenti, tacu, galvenokart, pateicoties tiesi to
lielajai dazadibai, ir iesp&jams radit milzigu Sokolades produktu klastu katrai gaumei.
Sokolades kvalitati vérte pec aréja izskata. Tai jaatbilst formai, virsmai 16°C temperatiira
jabit sausai, gludai, spidigai, bez pelécigas apsarmes, iedobumiem vai pisliSiem, atbilstiga
krasa un konsistencé. Sokoladei jakiist muté, ta nedrikst biit graudaina, piedevam jabiit
izvietotam vienmerigi pa visu masu, ka ar poram jabiit vienmerigam.

Sokolades kvalitate pasliktinas, ja $okoladei rodas peléciga apsarme, peléjumam
lidzigs aplikums uz tas virsmas. Tacu izSkir divu veidu apsarmes:

1. tauku apsarme (straujas uzglabaSanas temperatiiras mainas
del izdalas tauku kristalini un 11dz ar to mainas Sokolades krasa);

2. cukura apsarme (rodas, ja Sokoladi no aukstuma parvieto siltuma —
uz tas virsmas paradas rasas lasites, kas dal&ji izSkidina masa esoSos cukurus
un tie izsticas uz virsmas). (Briivere 2001)

Savukart, Sokolades dizakie ienaidnieki ir mitrums, siltums, gaisma, gaiss, smakas un
smarzas, ka art kaitekli — ,,Sokolades kodes™ jeb svilis, peles, Zurkas. UzglabaSanas apstakli, kas
nodroSina Sokolades produktu kvalitates saglabasanu ir no 12-20°C, gaisa relativais
maksimalais mitrums ir 75% - tumsa, iepakota veida. (Orkla Latvija, 2020)

Sokolade jauzglaba sausas, tiras, labi védinamas telpas, kuras temperatiira neparsniedz
+18°C un, atkariba no tas veida, 1 [idz 6 ménesus. (Orkla Latvija, 2020)
Darba autore uzsver, kapéc Latvijas Republikas likumdoSanas ir atrunata partikas piedevu
lietosanas kartiba.
Pec Latvijas Republikas Ministru kabineta noteikumiem Nr.170,1997.gada 6.maija
,Partikas piedevu lietosanas kartiba” Sokolades produktiem var izmantot $adas partikas piedevas:
. “E442 (amonjaka fosfatidi, maksimala piedeva 10g/kg)—emulgants.”
o “E330 (citronskabe, maksimala piedeva 5g/kg) —skabumu regulétajs,
antioksidants, sekvestrants.”
o “E322 (Lecitini, maksimala piedeva nereglamentéta)— antioksidants, emulgants.”

. “E334 (vinskabe, maksimala piedeva 5g/kg)-skabuma regulétajs, sekvestrans,
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sinergists antioksidants.”

. “E422 (glicerins, maksimala piedeva nereglamentéta)— mitrumuzturétajs.”

o “E471 (taukskabju monogliceridi un digliceridi, maksimala

Piedeva nereglament@ta)-emulgants, stabilizetajs.”

. “E170 (kalcija karbonati, maksimala piedeva 7% sausas vielas bez taukiem)—
krasviela, stabilizetajs, prétsalipses viela.”

o “E500 (natrija karbonati, maksimala piedeva 7% sausas vielas bez taukiem)—
skabuma regulétajs, stabilizetajs.”

o “E501 (kalija karbonats, maksimala piedeva 7% sausas vielas bez taukiem)—
skabuma regulétajs, stabilizétajs.”

. “E503 (amonjaka karbonats, maksimala piedeva 7% sausas vielas bez taukiem)—
skabuma regulétajs, irdinatajs.”

. “E504 (magnija karbonats, maksimala piedeva 7% sausas vielas bez taukiem)—
skabuma regul@tajs, pretsalipses viela.”

. “E524 (natrija hidroksids, maksimala piedeva 7% sausas vielas bez taukiem)—
skabuma regulétajs.”

o “E525 (kalija hidroksids, maksimala piedeva 7% sausas vielas bez taukiem)-
skabuma regulétajs.”

o “E526 (kalcija hidroksids, maksimala piedeva 7% sausas vielas bez taukiem)—
skabuma regulétajs, cietinatajs.”

. “E527 (amonjaka hidroksids, maksimala piedeva 7% sausas vielas bez taukiem)—
skabuma regulétajs.”

. “E528 (magnija hidroksids, maksimala piedeva 7% sausas vielas bez taukiem)—
skabuma regul@tajs, krasas nostiprinatajs.”

o “E530 (magnija oksids, maksimala piedeva 7% sausas vielas bez taukiem)—
pretsalipses viela.”

. “E414 (akacijas sveki, maksimala piedeva reglamentéta) —biezinatajs,
stabilizetajs, var izmantot tikai ka lidzeklus glazéSanai.”

o “E440 (pektini, maksimala piedeva reglamenteta)-biezinatajs, stabilizetajs,
recinatajs, var tikai izmantot ka lidzeklu glazéSanai.”

P&c autores domam, iedzivotajiem vajadzetu pieverst lielaku uzmanibu partikas produktu

sastavam, tajos eso$am partikas piedevam. Daudzas partikas piedevas ir ar likumu atlautas, jo,
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balstoties uz petijumos veiktiem rezultatiem, tas ir nekaitigas veselibai. Tomér Siem pétijumiem
ir sam@ra mazs monitoringa periods, tap€c neviens isti nezina, ka konkréta partikas piedeva
ietekme cilvéka veselibu, pieméram, 40 gadu laika, vai ar, ja tiek ilgsto$i lietoti vairaki partikas
piedevu veidi. Katram razotajam ir jarazo Sokolade, ievérojot Sos noteikumus, ka arT mark&juma
jaraksta vienigi un tikai patiesiba par partikas piedevam, bet ta tomer ir likuma noteikta prasiba
un neviens nevar par 100 % apgalvot, ka ta ir pareiza.

Darba autore noskaidroja kvalitates mark&uma prasibas Sokolades produktiem. Katru
precu partiju ir nepiecieSams skaidri market, lai, atklajot tas neatbilstibu droSibas prasibam, biitu
iesp€jams to 1sa laika identific€t visos precu aprites posmos un iznemt no tirgus.

Svariga nozime neapSaubami ir arl informacijai. Visas instrukcijas vai bridinajumi
javeido ta, lai tie biitu viegli uztverami, skaidri saprotami un lai tajos biitu visa nepiecieSama
informacija. Ja preces tiek importétas, tad Sajos gadijumos obligats pienakums pirms preces
ievietoSanas tirgii ir informacijas tulkoSana. Ja §ada tulkojuma nav, vai arf, ja tas ir nekvalitativs
un neaptver visu nepiecieSamo informaciju, paterétajs var viegli nodarit sev vai ar1 apkartéjai
videi kait€jumu. Butu vélams nodroSinat tieSu saikni ar patérétaju, lai paterétajs, konstatejot
trikumus, varétu savlaicigi izteikt savas pretenzijas. (Zogota 2000)

Lai buitu skaidrs, kadus produktus drikst saukt Sokolades varda, kadas neraksturigas vielas
klasiskajai Sokolades receptei un cik liela daudzuma drikst pievienot un kadam noradém ir jabiit
Direktiva Nr. 2000/36/EC ,,Par kakao un Sokolades produktiem, kas paredzeti lietoSanai
partika”, kas uzdod par pienakumu tas dalibvalstim piemérot savu likumdosanu §is Direktivas
prasibam. (18) Art Latvija, balstoties uz So Direktivu ir izdevusi LRMK noteikumus 2003. gada
25. novembr1 Nr.661. , Klasifikacijas, kvalitates un mark&uma prasibas kakao un Sokolades
produktiem”.

Noteikumos ir uzskaititi visi Sokolades produktu veidi un kvalitates raditaji, dotas to
definicijas un galvenas pazimes (Sos nosaukumus var izmantot ar1 citu produktu tirdzniecibas
nosaukumos, bet tiem jabiit tadiem, lai tos nevartu sajaukt ar Sajos noteikumos miné&tajiem
produktiem), uzskaititas pielaujamas partikas sastavdalas un to daudzums Sokolades produktos.
Noteikumi ar1 paredz to, kadas norades izdaramas uz produkta iepakojuma, lai pirc€js netiktu
maldinats par ta pasibam.

Pavisam ir atlauts lietot 6 dazadus augu taukus — sojas, palmu, mango s€klu ellas,

Tengkawang riekstu ella, Sal (Shorea) koka ella. Ja Sokoladi izmanto saldéjuma vai tam lidzigu
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saldétu produktu razosana, Sokolades razoSana var izmantot kokosriekstu ellu.

Saskana ar Siem normativiem aktiem:

1) Sokolades produktiem kategoriski aizliegts pievienot dzivnieku izcelsmes
taukus (iznemot piena taukus).;

2) Sokoladei (gan parastai, gan ari piena, kréjuma, vajpiena, baltajai un riekstu
Sokoladei) un tas produktiem ir atlauts pievienot aromatiz&tajus, augu taukus un
citas partikas sastavdalas. Pilditai Sokoladei, specialam Sokolades paveidam
Familiar a lataza (produktam, kas ieglits no kakao produktiem, cukura un
kvieSu, risu, kukurtizas miltiem vai cietes) un Sokolades konfekteém atlauts
pievienot miltus, granulveida vai pulverveida cieti. Aromatizetaju, augu tauku,
piena tauku un citu partikas sastavdalu, ka arT miltu, granulveida vai pulverveida
cietes (ja miltus, granulveida vai pulverveida cieti atlauts pievienot) nedrikst biit
vairak par 40% no gala produkta masas;

3) Atlauts pievienot tikai tadus aromatizetajus, kas neimité Sokolades vai piena
tauku garsu;

4) Augu taukiem ir jabut kakao sviesta ekvivalentiem.

Augu tauku esamiba janorada marke&juma ka skaidri saredzama un salasama norade “Satur
kakao sviestu un citus augu taukus”. Norade atrodas viena uztveres lauka ar sastavdalu sarakstu
un ir skaidri atdalita no ta. Norade ir vismaz tikpat lieli burti ka saraksta. Blakus noradei vai cita
vieta atrodas produkta tirdzniecibas nosaukums;

5) Riekstu un riekstu — piena Sokoladei drikst pievienot mandeles, lazdu riekstus un
citus riekstus, Skeltus vai veselus, tada daudzuma, lai kopa ar saberztajiem lazdu
riekstiem to nebiitu vairak par 60% no gala produkta masas;

6) Pienu un (vai) sauso pienu riekstu Sokoladei atlauts pievienot tada daudzuma, lai
piena sausnas nebiitu vairak par 5% no gala produkta masas;

7) Piena Sokoladei un tas produktiem pievienojamo piena sausnu iegiist no sadiem
produktiem:

e Pilnigi vai dalg&ji dehidréta piena;

e Piena ar zemu tauku saturu vai vajpiena;

e Kr&juma vai dalgji/ pilnigi dehidréta kréjuma.
e Sviesta vai citiem piena taukiem.

8) Kakao un Sokolades produktu razosana var izmantot dazadu veidu cukuru, kas
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atbilst obligatajam nekaitiguma prasibam.

9) Tirdzniecibas nosaukumu “Sokolade”, “Piena $okolade” un “Sokolades
glaziira” var papildinat informacija par produkta kvalitates raditajiem vai
tas aprakstu, ja products atbilst $adam prasibam:

e Sokolade satur ne mazak ka 43 % kopgjas kakao sausnas, un
kopeja kakao sausna ir ne mazak ka 26 % kakao sviesta;

e Piena Sokolade satur ne mazak ka 30 % kopgjas kakao sausnas
un ne mazak ka 18 % piena sausnas, kas iegiita no pilnigi vai
dalgji dehidréta piena, piena ar zemu tauku saturu vai vajpiena,
no kréjuma vai no dalgji vai pilnigi dehidréta kréjuma, sviesta vai
piena taukiem, un piena sausna ir ne mazak ka 4,5% piena tauku;

e Sokolades glaziira satur ne mazak ka 16% kakao beztauku sausnas.

Autore uzskata, ka, ievérojot §1s prasibas, katrs klients biis apmierinats ar produkta
kvalitati, ja razotajs bils ieverojis Sos noteikumus.

Tadu Sokolades izstradajumu: ka konfektes, Sokolades tafelites, Sokolades figlirinas
izgatavoSanai tick izmantotas dazadas veidnes. Sokoladei paredzétas veidnes tiek gatavotas no
speciali partikas produktu apstradei atlautiem materialiem- silikona, plastmasas un polikarbonata.
(Depypere 2014). Veidnes Sokoladei ir viegli pieejamas Latvijas veikalos. Autore uzskata, ka
praktiskajam darbam ar Sokoladi, var pielagot dazadas formas, veidnes tas, nepiecieSamibas
gadijuma, izol&jot ar partikas plévi. Autore uzskata, ka skoléniem ertak stradat ar silikona veidném,
kuras ir iegadajamas lielakajos veikalos- Rimi, Maxima. Partikas razotaju profesionalaja veikala
Gemoss tiek piedavatas visa veida veidnes darbam ar $okoladi. Sokolades veidnu veidus var

apskatit att€los nr.: 1.2.4, 1.2.5un 1.2.6.

1.2.4.Attels. Polikarbonata veidne (Gemoss),1.2.5.Attels. Silikona veidne(Gemoss),1.2.6Attels.
Plastmasas veidne(Gemoss)
Autore témas apguvei ir izveélgjusies Sokoladi ka materialu, jo ar to var dazadot praktiskos

darbus. Autore, ka piem&ru, min dazas ar Sokoladi iesp&jamas veicamas darbibas:
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- figiiras, ko lej figtiras veidng;
- konfektes ar pildijumu, kur ar veidni izgatavo “Caulu” konfektes pildijumam (Attéls

nr. 1.2.7., 1.2.8.un 1.2.9.);

1.2.7. Attels. Konfektes ar pildijumu (Autores foto)1.2.8. Att€ls. Kakao dzeriena
sagatave (Autores foto)1.2.9. Attels. Kakao dzériena sagatave (Autores foto)

- dazadi Sokolades dekori, ko gatavo Sokoladi strauji atdzes€jot, piem&ram- lejot
kausétu Sokoladi uz ledus kubiciniem vai auksta tident;

- zim&jumi ar Sokoladi uz cepampapira;

- plastiskie Sokolades ziedi (Attels 1.2.10.un 1.2.11.) u.c.

1.2.10. Attels. Plastiskas sokolades peonija (Autores foto) 1.2.11. Attels. Ziedlapinas
veidne (Autores foto)

Darba ar $okoladi var izmantot dazada veida veidnes un formas. Sokoladi var liet veidng,
no tas var ar formu izspiest nepieciesamo formu, ar to var veidot figiiras. Sokolades kausésanai
izmanto divas tehnikas- idens pelde vai mikrovilnu krasns. Janem véra ir, ka Sokolade kausgjot
nedrikst saskarties ar tideni un to nedrikst uzkarsét loti strauji. Kausgjot mikrovilnu krasni, to
dara ar intervaliem pa 15-20 sekundém, pa vidu apmaisot, lai $okolade nesaktu degt. Sokolades

temporéSanas jeb ridiSanas procesa ir jaievero razotaja noraditas temperatiiras. Autore uzskata,
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ka 4. klases macibu procesa nav nepiecieSsams skoléniem temperét Sokoladi, jo Sokolade
nezaud€ savas 1pasibas bez temporacijas procesa. Temporacijas process nodrosina Sokolades
izstradajuma spidumu un kraukskigumu.

Autore secindja, ka Sokolade ka materials ir piem&rota macibu t€mas “Dazadu materialu
atlieSana veidn€” apguve. Skolénem stradajot ar Sokoladi ir iesp€ja attistit radosas prasmes, tie
giist praktisku pieredzi darba ar vienkarsam virtuves iekartam un attista prasmi uztvert
informaciju no partikas produkta uzturvértibas un sastava apraksta. Veiksmigai praktiskajai
darbibai ir svarigi ieverot telpas temperatiru videji 19-22 gradi péc celsija, tadel, autore

secindja, ka praktisko darbu ar Sokoladi piemérotak ir veikt zemakas temperatiiras dienas.
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2. TEMATISKA PLANA IZVEIDE MACIBU TEMAI
“DAZADU MATERIALU ATLIESANA VEIDNES”

Autore uzskata, ka ikvienas macibu t€mas veiksmigas apguves pamata ir korekti izstradats
tematiskais plans, macibu saturs un veért€Sanas kriteriji. Tika atlasiti macibu satura veidoSanas

kritériji, kas, pe€c autores domam, sasniedz veiksmigus rezultatus konkrétas t€mas apguve.

Izvertgjot, péc kadiem macibu satura veidoSanas kritérijiem ir javadas, ka paraugs tika nemts
veéra macibu priekSmeta Dizains un tehnologijas 1.-9.klasei témas “Dazadu materialu atlieSana
veidng” 4. klase planotajiem sasniedzamajiem rezultatiem, kas uzskaititi §1 darba 1.1 nodala. (Skola

2030, 2018, Ministru kabineta noteikumi (MK) nr. 747).

2.1. Macibu saturs

Darba autore uzskata, ka macibu satura kvalitativa izveide veicina veiksmigu macibu t€mas
apguvi. Macibu saturs ir viens no komponentiem, kas veido macibu sist€ému. Tas izriet no macibu
mérkiem un 1stenojas noteiktas macibu programmas (Vedins, 2011).

Macibu saturs ir audzeéknu vecumposmam, sabiedribai un laikmetam konkretizeta pieredze,
kas atbilstoSi tematiskajam sastavdalam grup€ta macibu priekSmetos, kursos un ciklos. Tas ietver
konkrétas zinasanas, prasmes, darbibas pieredzi, garigo vertibu parliecibas veidoSanas pieredzi, ko
skoléns apgiist macibu procesa laika. Macibu saturu atspogulo $ados normativajos dokumentos:

= Macibu planos;

= Izglitibas standartos;
= Macibu programmas;
* Macibu gramatas;

* Macibu lidzeklos un pamatlidzeklos (Albrehta, 2001).

Pamatojoties uz Albrehtas teoriju, tiek izskirti etri elementi, kas nepiecieSami, lai analiz&tu
sabiedribas socialo pieredzi. Pirmais elements ir sabiedribas jau iegiitas zinasanas par sabiedribu,
dabu, dazadiem darbibas veidiem. Ir saprotams, ka bez zinaSanam nav iesp&jama neviena
mérktieciga darbiba, tacu katram sabiedribas individam ir savs sp&ju limenis un iesp&ja apgiit

konkrétu dalu zinasanu. Veidojot macibu saturu ir svarigi, lai tiek aptvertas dazadu zinasanu jomas
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un dazadi zinasanu veidi. Otrs izglitibas satura elements ir pieredze darbibas veidu istenoSana, ko
iedala intelektualas, praktiskas, priekSmetiskas un visparigas maciSanas prasmes un iemanas.
Skolénam ir japrot ieglitas zinasanas pielietot, jo tikai tad biis skaidri secinams, ka iegiitas zinaSanas
ir izprastas. Ka treSo elementu Albrehta min radoSas darbibas pieredzi. Radosas darbibas pamata
ir apglito zinasu un to pielietojuma veida parneSana uz jaunu situaciju, lai izvairitos no individa
notrulinasanas izmantojot zinaSanas un prasmes gatava veida. Par radoSumu ir svarigi saprast, ka
tam nevar iedot konkrétus secigus solus, jo individs ar savu darbiba tos rada pats. Emocionali
vertgjosas attieksmes pieredze ir ceturtais elements, kur svariga ir individa vertgjosi emocionala
attieksme pret pasauli, pret darbibu. “Emocijas ir speks, kas nosaka ricibas motivus.” (Albrehta)
Ir vairaki principi, kurus ieverojot var izveidot maksimali atbilstoSu macibu saturu
skoléniem. Zemak uzskaititi dazi no tiem.
1. P&ciespgjas biezak atsaukties uz vajadzibu novertejumu, lai nodroSinatu tadu saturu,
kas skoléniem ir tieSam nepiecieSams.
2. Nodrosinat, lai katram uzdevumam, ko skoléns izpilda, ir piemé&rots macibu
programmu saturs un lai viss saturs biitu saistits ar vienu vai vairakiem uzdevumiem.
3. lIzcelt svarigakos satura punktus.
4. Vienmeér sakt un beigt macibu stundu ar saturu, kurs ir skoléniem aizraujoss.
5. Satura secibai jabut logiskai. Tai ir jabut pakartotai no pazistama uz nepazistamo, no
vienkarsa uz sarezgitu(Prets, 1994).

Darba autore sava pieredz€ ar1 izmanto Sos principus, un ir noverots, ka audzekni macibu
stunda piedalas ar interesi, ja to sak ar kadu interesantu stastu vai piedzivojumu, kas ir saistits ar
aktualo stundas t€ému. Efektivs panémiens ir vaicat pasSiem skoléniem, lai tie padalas ar savu
pieredzi, tada veida veicinot komunikacijas sp€jas un prasmi ieklausities. Darba autore sava
pedagogiskaja darbiba centas aktualiz€t macibu saturu iesaistot skolénus un secinaja, ka veiksmigs
rezultats ir tad, ja skoléni pasi spgj izprast apgiistamas t€mas aktualitati. Darba autore uzskata, ka
macibu satura paredz€to t€mu apguvei nepiecieSams piedavat skoléniem dazadas variacijas, no
kuram skoléni pasi var izv€leties sev aktualako, interes€josako.

Macibu satura veidoSana ir laikietilpigs process, kur viens no riskiem ir tiesi ta atbilstiba,
lietderiba. Nemot véra straujo profesiju evoliiciju ir jarada macibu saturs, kur$ attista kompetences
un maca §is kompetences pielagot, parveidot.

Diplomdarba veikSanas ietvaros, autore uzskata, ka ir svarigi noskaidrot, kadi ir macibu

satura izveides kriteriji Izglitibas un zinatnes ministrijas ierosinatajam projektam “Skola 2030 .
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Svarigi piebilst, ka pirmo reizi Latvija, parskata visu macibu saturu, sakot no pirmsskolas vecuma
berniem, 1idz 12. klases skoléniem.

Macibu saturs ir balstits uz Latvijas [lgtsp&jigas attistibas strategija “Latvija 2030” noteikto,
ka izglitibai jabut kvalitativai, visa miiza garuma pieejamai un uz radoSumu orientétai, lai reagétu
uz globalas konkurences un demografijas izaicinajumiem. Par pamatu nemts ar1 Nacionalaja
attistibas plana (NAP 2014-2020) definétais virziens par nepiecieSamibu cilvékam attistit
daudzveidigas kompetences. Jau 2006. gada, domajot par caurviju prasmju nozimi izglitiba,
izglitoSanas jomas tika izvirziti [1dzigi izglitoSanas aspekti— paSizpausmes un radoSais, analitiski
kritiskais, sadarbibas, maciSanas un praktiskas darbibas, u.tml. Daudzas skolas un pirmsskolas So
mérku Tsteno$ana kluvusas par ikdienas prakses sastavdalu. ST macibu satura un pieejas macibam
pilnveides cikla mérkis ir nostiprinat musdienigas lietpratibas izglitibu katra skola un pirmsskola
(Macibu saturs, 2019). Darba autore piekrit tam, ka ir jamaina, jauzlabo macibu saturs, lai tas biitu
aktuals musdienu parmainam, tehnologijam un skoléniem. Nav noslépums, ka paaudzes ir
mainijusas, un tam ir nepiecieSama citada veida pieeja macibam.

Macibu saturs ir veidots, lai sasniedzamie rezultati skolénam dazados macibu
priekSmetos neparklatos, péc iesp€jas mazinot Iidz§ingjo satura sadrumstalotibu, nodroSinot
saskanotu un pectecigu zinasanu un prasmju apguvi. Tas ir veidots ar lidz §im plasako pedagogu
iesaisti. Ta izstrad€ bijusi iesaistiti turpat 300 praktiz€josu Latvijas pedagogu un augstskolu
macibspeku (Uzzini galveno par projektu Skola2030, 2018).

Autore sava 1saja pedagogiskaja darbiba ir guvusi atzinu, ka macibu klasg, kur vidé&ji ir 24
skoléni ir izteikti dazads sp&ju Iimenis starp skoléniem. Autore noveroja, ka, prakses skola, skoléni
tiek vienkarSoti sadaliti pa macibu klasem péc to sp&am vadoties no vispargjam prasmém,
sekmém, neveicot Tpasus inteligences noteikSanas testus. Rezultata katra klas€ ir loti spg&jigi
skolénu un ar1 tadi, kam iet grutak ar darbu izpildi. Tap@&c ir svarigi, lai macibu saturs butu paredzéts
ar1 klasém, kur ir dazadu sp&ju Iimenu skoléni.

Macibu saturs tiek strukturéts cilvéka dzives darbibai nozimigas jomas, atsedzot idejas caur
skolénam sasniedzamo rezultatu prizmu, paradot tos pecteciga attistiba cauri visam izglitibas
pakapem. Jo jaunaks skoléns, jo mazak macibu vienibu nosaukumu ir skoléna stundu saraksta.
Pieméram, 1.-3. un 4.-6. klaSu posma ir vienoti veidots un savstarpgji saskanots macibu saturs
dabaszinatnu, socialaja un pilsoniskaja, tehnologiju macibu joma, katra veidojot vienu macibu
priek§metu — attiecigi socialas zinibas, dabaszinibas, dizains un tehnologijas. Savukart 7.-9. klasu

posma skoléniem jau viena joma tiek piedavati vairaki macibu priekSmeti. Pieméram, socialaja un
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pilsoniskaja macibu joma pirmsskola bérni apgiist socialo zinibu elementus, 1.-3. klasé macibu
priekSmetu “Socialas zinibas”, 4.-6.klas€ macibu priekSmetu “Socialas zinibas un vésture”, bet 7.-
9. klasu posma — “Socialas zinibas” un “Latvijas un pasaules v&sturi” ka divus macibu priekSmetus
(Pilnveides principi, 2019).

Diplomdarba autore uzskata, ka ir svarigi noskaidrot un analizét, kada ir tieSi kompetencu
pieeja macibu satura izveidosana. Ka skaidro (Tezaurs), kompetence ir lietpratiba, plasas zinasanas,
profesionala pieredze, izpratne (kada jautajuma, jautdjumu kopuma); specialista darbibas joma.
Jédzienus ,.kompetence, kompetences” ikdienas sazina lieto ar dazadam nozimém — gan pilnvaru
nozimé, gan lietpratibas nozimé tomér musdienu persondlavadiba tie visbiezak tiek lietoti, lai
raksturotu nodarbinata uzvediba, jeb ricibas modelus tipiskas darba situacijas. Kompetences palidz
aprakstit un skaidrot, ka (ar kadam prasmé&m un kada veida rikojoties) darbs ir jadara. Kompetences
ir viens no personala vadibas instrumentiem, kas vienkarSos ricibas aprakstos skaidro
nodarbinatajiem, kadu ricibu iestade no viniem sagaida. Kompetencu apraksti ir paligs gan
vaditdgjam, gan nodarbinatajam: vaditagjam tie palidz v€lamas ricibas prasibu definéSana,
skaidroSana un noveértéSana, bet nodarbinatajam tie palidzlabak izprast un izpilditiestades un
vaditaja prasibas (Kompetencu vardnica, 2011).

Izglitiba nereti ir probléma, ka skoléni daudz laika pavada skolas sola, macoties iegaumét
zinasanas, kuras vini pietieckami neizprot un tadel ta arT nespg izmantot sava darbiba. Tatad
lietpratiba izglitiba nozimé tadu pieeju macibam, kura apgiistamais saturs balstas ne tikai uz
zinaSanu iegaumeéSanu, bet arm uz prasmém tas reali pielietot dzive. Piemers, kas minéts vietné

www.pedagogs.lv: “Macoties par personifikacijam literatiira, skoléni ne tikai mekl€ to kada literara

darba un apgiist teoretiski, bet ar1 veido interviju, savu gramatu vai izdevumu, izmantojot $o
makslinieciskas izteiksmes lidzekli, proti, 1idz ar to attista prasmes, kas viniem var€tu noderét
nakotn€, pieméram, zurnalista profesija. Ta izglitojamais ieglist praktisku pieredzi, iesp€ju
papildus attistit ar1 tadas prasmes ka sadarbiba, sp&ja ieverot terminus, stradat pec kriterijiem, art
radoSumu. Iesp&jams, kadam $1 pieredze biis pamats, lai nakotng izvéletos savu profesionalo celu.”
Autore saskata kompetencu pieeju arm macibu priekSmeta Dizains un tehnologijas t€mu apguve,
pieméram, skoléns apgiist ne tikai praktiskas iemanas Sokolades izstradajumu pagatavosana, bet
ar1 plano pievilcigu, lietderigu, efektivu iepakojumu, kas sniedz ieskatu majrazotaja produkta
izstradg, kur ir visi produkta izstrades posmi no idejas Iidz realizacijai. Kompetencu pieejas mérkis
ir lietpratiba, kur izglitojamais v€las un spgj macities visu miiZzu, prot risinat realas dzives

1zaicinajumus, radit inovacijas, attistit dazadas personibas 1pasibas, kas palidz veidoties par laimigu
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un atbildigu personibu. Viens no bitiskiem uzdevumiem, parskatot macibu saturu, ir mazinat
sadrumstalotibu un fragmentarumu, ka ari pasivu, no realas dzives situacijam atrautu zinasanu
apguvi, izolétu prasmju attistibu. Pecteciba, sistematiskums un integritate ir pamatprincipi, uz
kuriem balstita jauna satura izveide. Lai sasniegtu mérki — nodro$inat katram izglitojamajam
miusdienigas lietpratibas izglitibu, batiski ir lidz ar saturu pilnveidot ar1 pieeju macibam, nostiprinot
uzsvaru parbidi no gatavu zinaSanu nodoSanas uz maciSanas vadiSanu, kur izglitojamie macas
iedzilinoties. Dazi biitiskakie uzsvari:

e pareja no faktologiska materiala iegauméSanas uz aktivu izzinas procesu skolotaja

vadiba;

e skola apglistamo zinaSanu un prasmju sasaiste ar realo dzivi, pieméram, ejot macibu

ekskursijas un veicot pétijumus daba;

e vertibu, attiecksmju un visparigu prasmju apguve, lai izglitojamais zinatu, ka rikoties

nepieredzetas situacijas.

e Zinasanas ir svarigas, tacu ne mazak svariga ir prasme ar Stm zinaSanam rikoties.

e Skolam bis lielaka briviba planot macibas, piem&ram, izglitibas iestad€s varés mainit

macibu stundu skaitu 10% robezas, bet valsts gimnazijas — 25% robezas.

Tadejadi, izglitibas iestades vares elastigak planot macibu stundu sarakstu, piem&ram, ne
visus macibu priekSmetus planojot katru ned€lu. Tas nozimé, ka izglitojamajiem nebis
japarslédzas starp 15 — 20 macibu priekSmetiem ik pa 40 miniittm. Pieméram, septembrT, kad ir
saulains laiks, rita c€liena skoléni var macities matematiku, latvieSu valodu, sveSvalodu, kur
nepiecieSama bieza vingrinasanas, bet peécpusdienu pavadit dabaszinatnu pétijumos lauka.
Savukart, ziemas méneSos vairak uzmanibas p€cpusdiena var pieveérst socialajam zinatném
(Visparejs ieskats kompetencu pieejas biitiba).

Skola 2030 Projekta mérkis ir nodrosinat kompetencu pieeja balstita vispargjas izglitibas
satura aprobaciju atbilstoSi vispargjas izglitibas obligata satura aprakstam un macibu satura
ievieSanu pirmsskolas izglitibas, pamatizglitibas un vid€jas izglitibas pakapé. Galvenas darbibas,

lai sasniegtu mérki :

e Macibu satura izstrade;
e Macibu satura ievieSanai nepiecieSamo macibu un metodisko lidzeklu izstrade un

aprobacija;
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e Macibu un metodisko Iidzeklu izglitojamajiem ar garigas attistibas trauc€jumiem
1zveidoSana;

e Diagnostikas instrumentu izstrade;

e Pedagogu profesionalas kompetences pilnveides programmu izstrade un 1stenosana;

e Macibu satura aprobacijas un ievieSanas nodroS§inasanas pasakumu organizéSana Latvija;

¢ Informacijas un publicitates nodrosinasana (Kompetencu pieeja macibu satura, 2020).

Autore sava pedagogiskaja pieredz€ ir secinajusi, ka ne visas maciSanas pieejas derés
visam skolénu klaseém. Ka piem&ru autore min macibu stundas uzdevumu ,,grupas darbs”. Ir
skolenu klases, kas loti pozitivi uztver darbu grupas un darbs veicas atri un ir produktivs, tapat ir
klases, kur darbs grupas no skolénu puses nav produktivs un skoléni nelabprat iesaistas. Autore
ir sapratusi, ka ikvienai apgiistamajai teémai ir nepiecieSams izstradat dazadu veidu uzdevumus

un tie ir japielago individuali katrai macibu klasei.

2.2 Macibu témas ,,Dazadu materialu atlieSana veidnés” 4. klasé tematiskais

plans

Macibu té€mas apguvei tika izstradats tematiskais plans 14 macibu stundam. Skolénu
sasniedzamos rezultatus var apskatit tabula 2.2.1.

2.2.1. Tabula. Tematiskais plans

Sasniedzamo rezultatu Sasniedzamie rezultati témas beigas

veids
Ar  macibu  saturu | * Izmantojot veidnes, var iegiit konkrétas formas izstradajumu
saistitie ~ sasniedzamie | (T.Li.3.). * Instrukciju var izmantot, taja mainot parametrus
rezultati (saistiba ar | (materialus, instrumentus, izmérus u. c.), pielagojot to savai idejai,

macibu priekSmeta | bet ievérojot noradito darbibu secibu (T.Li.1.). * Veidnes izmanto
standartu un | dazadas nozar€s — rupnieciba, partikas razoSana u. c., lai ieglitu
programmu): zinasanas, | dazadas detalas un izstradajumus (T.Li.3.). e« Konfeksu
izpratne, prasmes. izgatavoSanai noder dazadas paSgatavotas formas ko izgatavo no

dazadiem materialiem to izol€jot ar partikas plévi. Var izmantot
dazadas Sokolades, lai dazadotu garSu un veidotu originalas garsas
un formas Sokolades konfektes. ¢ Sokolades konfeksu
pagatavoSana izmanto veidnes (T.6.1.3.2.) « Konfektes var dazadot,
pievienojot dazadus pildijumus un vielas, kas maina to ipasibas
(smarzu, garSu, izskatu) (T.Li.2.). Strada ar vienkarSajam virtuves
iericeém, izveélas piemeérotakas. (T.6.1.1.3) « Macas noformét
&dienu. (T.6.2.2.4) * Eksperimenté ar piedevam un péta, ka tas
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maina Sokolades garSu. (T.6.1.3.2.;T.6.2.2.2.) * Plano Sokolades
apstrades procesu. (T.6.1.3.1.)¢

Caurviju prasmes | ¢ Sagatavo nepiecieSamos materialus un instrumentus, kas minéti
sasniedzamie rezultati. | instrukcija. (T.6.2.1.1.) < Pielago savam vajadzibam dotu
instrukciju. (T.6.1.3.2.) * Ar skolotaja palidzibu lej Sokoladi.
(T.6.3.4.3.)) + Eksperimenteé ar dazadiem papildmaterialiem
Sokolades rotasanai un garsai. (T.6.2.1.1.) * [zvérté savas konfektes
péc dotiem kritérijiem un darba procesu p&c atbilstibas instrukcijai.
(T.6.1.4.3.) + Skaidro saviem vardiem vienkarSus razoSanas
procesus. (T.6.3.4.2.)

Sasniedzamie rezultati | Attista ieradumu darboties precizi sekojot instrukcijai, konfeksu
ieradumu attistiba. izgatavoSana izmanto sezonalas piedevas (rieksti, kaltetas ogas,
sukades). (Tikums — atbildiba, vértiba — daba)

Attista ieradumu sekmigi darboties individuali un komanda,
pienemt kopigus lémumus, biit tolerantam pret atskirigo, stradajot
virtuvé kopa ar klases biedriem. (Tikums — tolerance, vértiba —
darba tikums)

Komplekss P&c dotas instrukcijas, mainot tas parametrus, izgatavo Sokolades
sasniedzamais rezultats | konfektes un formu kur tas atliet, ieverojot ilgtsp€jibas principus
(T.6.1.3.2.; T.6.2.1.3.).

Grupa gatavo Sokolades konfektes vari€jot ar sastavdalam un péc
iespgjas saglabajot vitaminus un mineralvielas, pasniedz gliti
noformétu &dienu (T.6.2.2.2.; T.6.2.2.3.; T.6.2.2.4.; T.6.1.3.2.).

Macibu stundu sadalijums péc dizaina procesa posmiem ir apskatams tabula nr.2.2.2.

2.2.2. Tabula. Macibu stundu sadalijums péc dizaina procesa posmiem

Dizaina Stundas | Ka tiek realizets? Kadi | VertéSanas Macibu metodes
procesa Nr. peéc | uzdevumi skoleniem | kriteriji
posmi kartas | paredzeti?
Vajadzibuun | 1.-2. Aptauja- Kur  razosana | Aprakstosa- Frontalais darbs
iespéju izmanto dazadas veidnes un | attieksme pret | Demonstréjums
apzindsana formas? darbu stunda, | Aptauja
Teorija par veidnu un formu | aktivitate. Parrunas
veidiem un to izmantoSanu Izskaidrojosi
razosand. ilustrativa
Video par dazadu veidnu un metode
formu izmantoSanu
razosanda (interneta resursi)
Video par formu
izgatavoSanu. (interneta
resursi)
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Vajadzibu un | 3.-4. Teorija  par  Sokolades | Aprakstosa- Frontalais darbs
iespeju vesturi . attieksme pret | Demonstréjums
apzinasana Teorija par kakao iegiisanu. | darbu stunda, | Aptauja
Video  par Sokolades | aktivitate. Parrunas
konfeksu atliesanu formdas. Izskaidrojosi
(interneta resursi) ilustrativa
Video par kakao koka metode
augsanu un kakao
iegiisanu. (interneta resursi

Ideju 5.-6. Moacibu ekskursija. Formativa Macibu

meklésana Ekskursijas  sakuma  tiek | vértésana- skoleni | ekskursija

un izdalitas darba lapas ar | novérte uz cik | Individualais

risinajuma Jjautajumiem, uz kuriem | daudziem darbs

izvele atbildes  jauzzina muzeja | jautajumiem
apmeklejuma. guvusi atbildes.

Planosana 7.-8. Definé kadas veidnes var | Formativa Frontalais darbs
izmantot Sokolddei. vertesana- skoléni | Demonstréjums
lepazistina ar materialiem, | apspriez idejas | Parrunas
kas  nepieciesami  darba | formai. Doma par
veiksanai. (mikrovilnu | iepakojumu,
krasns, veidnes, termometrs, | noformesanu.
svari).
lepazistina ar dazadam
tehnikam darbam ar
Sokoladi.

Apskata davanu iepakojuma
variantus, noformesanas
veidus.

Izstrade 9.-10. lepazistinasana ar darba | Formativa Frontalais darbs
drosibu. vertesana- formu, | Demonstrejums
Darbs ar Sokoladi pielietojot | tehniku Parrunas
veidnes. daudzveidiba, Grupu darbs
Veido Sokolades konfektes. | kvalitate. Individualais
Veido dazadus Sokolades | Summativa darbs
dekorus stradajot ar | vértésana-

Sokoladi dazadas tehnikas. | praktiskais darbs
Darbs mdcibu virtuve. virtuve.

Vertesana 11. Pec tehniska izpildijuma- | Formativa Frontalais darbs
Verte  Sokolades  darbu | vértesana- skoléni | Aptauja
dazadibu, radosumu. apspriez kuras no | Parrunas
Pec iedvesmas avota- vai | formam bija
izvelétajai  formai ir | piemérotakas un
tematika, vai izmantotas | veiksmigakas
sezonalas piedevas. darbam ar
Pec iesaistiSanas un | Sokoladi. Apspriez
aktivitates nodarbibas. kuras no darba ar
Aizpilda aptauju. Sokoladi tehnikam
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bija

interesantakas,
sarezgitakas.
Testéesana un | 12. Veido davanu iepakojumu, | Formativa Frontalais darbs
pilnveide noformé ka davanu. Skolenu Parrunas
Diskusija izrunda, ko no | savstarpéjais
apgiitajam  darbibam  ar | vértejums-
Sokoladi velas atkartot. Kurs | Originalitate,
noforméjuma  veids  ir | pielietojuma
veiksmigaks? praktiskums,
sarezgitiba
leviesana 13.-14. | Prezenteé  savus  darbus | Prezentdcijas Demonstréjums
digitali. Demonstré darba | prasmes, digitalas | Aptauja
procesa foto/video prezentacijas Parrunas
Gala  téemas  nosleguma | noforméjums.
parbaudes darbs Atbilstiba
uzdevuma
nosacijumiem
Summativa
vertesana-  gala
parbaudes darbs.

Temas apguvei autore izstradaja macibu materialus:

1. PowerPoint prezentacija “Veidnes un to izmantoSana” — pielikums nr. 1.

PowerPoint prezentacija “Sokolade”— pielikums nr. 2.

Macibu ekskursijas Darba lapa- — pielikums nr. 3.

2
3
4. Darba lapa “Veidnes”- pielikums nr. 4. un “Eksperiments ar Sokoladi”- pielikums nr. 5.
5

Témas nosléguma parbaudes darbs- pielikums nr. 6.
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3. Tematiska plana aprobacija un rezultatuanalize

3.1. Aprobacijas perioda realizétais tematiskais plans

Nemot vera valsti noteiktos ierobezojumus, autorei nacas stundu planu parveidot to dalgji

pielagojot

attalinatajam macibu procesam un

loti

ierobeZotajai

pieejai

aprobé&Sanai

nepiecieSamajam skolénu grupam. Autores pielagoto tematisko planu var apskatit tabula 3.1.1.

3.1.1. Tabula. Tematiskais plans

lepazistina  ar  dazadam
tehnikam darbam ar Sokoladi.

Dizaina Stundas | Ka tiek realizets? Kadi | VertéSanas Macibu metodes

procesa Nr. pec | uzdevumi skoleniem | kriteriji

posmi kartas | paredzéti?

Vajadzibu un | 1-2 ATTALINATI Aprakstosa- Frontalais darbs

iespéju Aptauja-  Kur  razosSand | attieksme pret | Demonstréejums

apzinasana izmanto dazddas veidnes un | darbu stunda, | Aptauja
formas? aktivitate. Parrunas
Teorija par veidnu un formu Izskaidrojosi
veidiem ilustrativa

un to izmantosanu razosand. metode

Video par formu izgatavosanu.
(interneta resursi)
Video par dazadu veidnu un
formu izmantoSanu razosand.
(interneta resursi)
Majas darbs- apzinat kadas
formas un veidnes ir majas.

Vajadzibu un | 3 ATTALINATI Aprakstosa- Frontalais darbs

iespéju Teorija par sokolades vésturi . | attieksme pret | Demonstrejums

apzinasana Teorija par kakao iegiiSanu. darbu stunda, | Aptauja
Video par sokolades konfeksu | aktivitate. Parrunas
atlieSanu formas. (interneta Izskaidrojosi
resursi) ilustrativa
Video par kakao koka augsanu metode
un kakao iegusanu.(interneta
resursi)

Planosana | 4 ATTALINATI Formativa Frontalais darbs
Define kadas veidnes var | vértésana- skoléni | Demonstréjums
izmantot Sokoladei. apspriez  idejas. | Aptauja
lepazistina ar materialiem, | formai. Doma par | Parrunas
kas  nepieciesami  darba | iepakojumu, Izskaidrojosi
veiksanai (mikrovilnu krasns, | noformésanu. ilustrativa
veidnes, termometrs, svari). metode
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Apskata davanu iepakojuma

Verte Sokolades darbu
dazadibu, radoSumu.
Pec iedvesmas avota- vai

izveéletajai formai ir tematika,

vai  izmantotas  sezondlas
piedevas.
Peéc lesaistisanas un

aktivitates nodarbibas.

vertésana- skoléni
apspriez kuras no

formam bija
piemérotakas un
veiksmigakdas

darbam ar

Sokoladi. Apspriez
kuras no darba ar
Sokoladi tehnikam

variantus, noformesanas
veidus.

Izstrade — KLATIENE Formativa Demonstréjums.
lepazistinasana  ar  darba | vertésana- formu, | Darbs grupas.
drosibu. tehniku
Darbs ar Sokoladi pielietojot | daudzveidiba,
veidnes. kvalitate.

Veido sokolades konfektes. | Summativa
Veido daZadus  Sokolddes | vertésana-
dekorus straddjot ar sokoladi | praktiskais darbs
dazaddas tehnikas. virtuve.
Darbs macibu virtuve.
Vertesana Péc  tehniska  izpildijuma- | Formativa Aptauja

Grupas darbs

bija
interesantakas,
sarezgitakas.
Testésana un Noformé pasniegSanai, | Formativa- Parrunas
pilnveide prezentésanai grupas darbu Skoléenu Grupas darbs
Diskusija  izrund, ko no | savstarpéjais
apgiitajam  darbibam  ar | vertejums
Sokoladi  Kurs noformejuma
veids ir veiksmigaks?
leviesana Gala témas  nosleguma | Summativa Individualais
parbaudes darbs vertesana-  gala | darbs
parbaudes darbs.

Aprobacijas laika autorei bija iesp&ja vadit 4 macibu stundas attalinati un 2 macibu stundas

klatien¢ divam macibu klasém. Kopuma aprobacija piedalijas 48 skoléni. Pedagogiskas

izméginajuma darbibas laika autores darbu veroja autores mentors aprobacijas prakses laika,

diplomdarba vaditajs.
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3.2.Tematiska plana aprobacijas norise un rezultati
Temas apguvei izstradataja tematiskaja plana dizaina procesa posmam “Vajadzibu un iesp&ju
apzinasana” tika paredz€tas Cetras macibu stundas, kuras tika realiz€tas aprobacijas laika, tas
pielagojot attalinatajam macibu procesam. Aprobacijas macibu iestadé, macibu stundas tika
organizg€tas blokos, kur katrs macibu priekSmets ir divas macibu stundas péc kartas, tade] stundu
plani tika izstradati 80 minitém. Izstradato stundas planu var apskatit tabula 3.2.1,3.2.2 un3.2.3.

3.2.1. Tabula. 1. un 2. Stundas plans

Klase-4. Laiks- 80 minttes
Teéma “Dazadas veidnes un to izmantoSana raZzo$ana”
Merkis Iepazistinat skolniekus ar veidn€m un to veidiem.
Sasniedzamais Skoléni izprot veidnu un formu pielietoSanu razoSana.
rezultats
Laiks Skolotaja noradijumi un darbibas apraksts NepiecieSamie
materiali
Ievaddala/ierosinasana Informé par stunda ieplanoto.
Saruna: Tiek noskaidrotas skolénu zinaSanas par
veidn€m un to pielietoSanu razoSana.
Galvena Prezent€ prezentaciju par veidném un to Video
dala/apjégSana izmantoSanu. v
o el nodroS§inajums
Demonstré pieejamas veidnes, kas ir majas ikdienas
lietoSanai. Veidnu paraugi
Demonstré vairakus video vietné YouTube no e
;s ., ” demonstréSanai.
raidijuma ,, Howit ’smade
Nobeigums Saruna: Ko Sodien uzzinaja? Vai izprot dazadu
refleksija veidnu pielietoSanu ikdienas r1ku izgatavoSana. Vai
izvertéSana izprot veidnu pielietosanu ikdiena un razoSana.
Stundas noslégums- secinajumi par ieplanota
realiz€Sanu.

Stundas plans tika 1stenots divam klasém, katra 24 skoléniem. Skoléni bija atsaucigi un ar
aizrautibu uzpnéma macibu t€ému, par to liecinaja daudzi skolénu jautdjumi un ierosinajumi

noskatities konkrétus razoSanas video. Autore attalinati demonstréja skoléniem sava

majsaimnieciba pieejamas formas un veidnes- regul€jamas kiiku formas, dazadas cepumu formas,
dazadas silikona veidnes. Tika demonstréti vairaki video internet vietné YouTube no raidijuma
“Howitsmade” s€rijas. Nemot véra, ka video ir anglu valoda, autore skaidroja skoléniem video

redzamo. Autore bija sagatavojusi dazadus video un lava skoléniem izveleties, kurus razoSanas
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video skatit. Sakotngji, ka majasdarbs bija paredzets skoléniem nosiitit sagatavoto darba lapu par
veidném (pielikums nr. 3.) bet to nebija iesp&jams izdarit tehnisku iemeslu dél. Rezultata, ka majas
darbs skoléniem tika uzdots, samekl&t savas majas dazadas formas un veidnes, tas nofotografét un
fotografijas ievietot word dokumenta. Sagatavoto word dokumentu skoléniem bija jaiestta
MsTeams izveidotaja majasdarba vietné. A klasé no 24 skoléniem majas darbu laicigi iesiitija 19
skoléni, ar kaveSanos iesttija 3 skoléni un 3 skoléni neiesiitija. B klasé no 24 skoléniem darbu
laicigi iesiitfja 18 skoléni, ar kavésanos iesttija 1 skoléni un 5 skoléni neiesiitija. Majasdarba izpilde
tika verte€ta ar procentualo vért€jumu- 80% par iesttito majasdarbu, 20% par darba iesttiSanu
noteiktaja termina. Autore uzskata, ka abas macibu klasés tika sasniegts planotais sasniedzamais
rezultats, skoléni veiksmigi ieguva izpratni par veidnu un fomu pielietoSanu razosana. Abas klasés
bija skoléni, kas nobeiguma stastija par majas esoSajam veidném un formam, ka ar1 bija skoléni,
kas bija ieprieks redz€jusi dazados raidijumos razoSanas procesus ar veidnu un formu izmantoSanu
un mingja tos ka piemeru.

3.2.2. Tabula. 3. un 4. Stundas plans

Klase-4. Laiks- 80 minites
Teéma “Sokolade.”
Merkis Iepazistinat skolniekus ar Sokolades ieguves
procesu.
Sasniedzamais Skoléni izprot kakao koku audz€Sanu un
rezultats Sokolades iegiiSanu. Giust izpratni, ka atlej
Sokoladi dazadas veidnés.
Laiks Skolotaja noradijumi un darbibas apraksts. NepiecieSamie
materiali
Ievaddala/ierosinasana Informé par stunda ieplanoto.
Saruna: Tiek noskaidrotas skolénu zinaSanas par
Sokoladi.
Galvena Prezent@ prezentaciju par Sokoladi. Video
dala/apjégSana Demonstré vairakus video vietné YouTube ka nodroSinajums
iegtist Sokoladi no kakao augla un ka atlej Sokolades
Sokoladi dazadas veidnés. izstradajumi
Demonstré dazadus Sokolades izstradajumus. demonstréSanai.
Nobeigums Saruna: Ko Sodien uzzinaja? Vai izprot
refleksija Sokolades ieguves procesus. Vai izproti, ka atlej
izvertéSana Sokoladi veidnés?
Stundas noslégums- secinajumi par ieplanota
realizéSanu.
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Autores novérojums bija, ka skoléniem loti patika t€ma par Sokoladi. Skoléni loti atsaucigi
iesaistljas macibu stunda. B klas€ bija skolniece, kura pastastija, ka taistjusi Sokolades dekorus
majas apstaklos pastavigi macoties no interneta vides. A klas€ bija 2 skolnieki, kas bija apmekI&jusi
Pires Sokolades muzeju un pastastija klases biedriem par gltajiem iespaidiem muzeja
apmeklgjuma laika. A klasei tika ieteikts sameklet praktisko darbu idejas darbam ar Sokoladi.
Nemot véra uzdota uzdevuma nenoteiktibu, skoléniem radas daudz papildus jautajumu praktiskas
nodarbibas laika. ST iemesla dél, B klases skoléniem tika precizéts uzdotais uzdevums. B klases
skoléniem tika uzdots sadalities darba grupas pa 4-5 skoléniem un grupas ietvara sameklI€t interneta
vide interesantus praktiskos darbus ar Sokoladi, un sagatavoties tos izpildit praktiskas nodarbibas
laika. Aprobacijas stundu laika autore izdarijja secindjumu, ka ir nepiecieSams konkretizet
skolénam uzdoto uzdevumu. Skoléniem dizaina procesa posms “Ideju mekleéSana un risinajuma
izvele” un “Planosana” bija javeic patstavigi. Skoléni Sos posmus izpildija, meklgjot idejas un
planojot to realizaciju klatienes praktiskaja stunda.

Autore uzskata, ka planotais stundas sasniedzamais rezultats tika veiksmigi sasniegts, jo abas
klasés skoleéniem bija loti liela interese un tika piemekléti vairaki atbilstosi video materiali, kas
radija skoléniem izpratni par kakao koku audzeSanu un Sokolades iegtiSanu. Tapat, skoléni guva
izpratni, ka atlej Sokoladi dazadas veidn€s. Autore néma véra, ka skoléniem nepiecieSams
konkrétaks uzdevums un piemérs, péc kura vadities, izstradaja pastaviga darba lapu ,,Eksperiments
ar Sokoladi®, ko var apskatit pielikuma nr. 5.

3.2.3. Tabula. 5. Stundas plans

Klase-4. Laiks- 40 minttes

Téma “Praktiskais darbs macibu virtuvé. Sokolades
atlieSana veidnés.”

Merkis Iepazistinat  skolniekus ar veidném, kas
izmantojamas darba ar Sokoladi. Praktiski apgt
darbu ar Sokoladi.

Sasniedzamais Skoléni prot kausét Sokoladi un to atliet dazadas
rezultats veidn@s.
Laiks Skolotaja noradijumi un darbibas apraksts NepiecieSamie

materiali.

Ievaddala/ierosinasa | Saruna: DroS§ibas instruktaza macibu virtuve.
na SagatavoSanas praktiskajam darbam.
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Galvena Prezente dazadas veidnes, kas tiks izmantotas Dazadas veidnes

dala/apjeégSana praktiskaja darba. darbam ar Sokoladi.
Iepazistina ar praktiskaja darba pielietojamajam Macibu virtuves

iericém. aprikojums.
Vada skolnieku praktisko darbu ar Sokoladi.

Nobeigums Saruna: Ko Sodien uzzinaja? Vai izdevas visi

refleksija darbi ar Sokoladi? Kas izdevas veiksmigak? Ko

izvertéSana veletos majas atkartot?

Nemot veéra, ka klasé bija 24 skoléni, kas vienlaicigi neietilpa macibu virtuve, klase tika
sadalita divas grupas. Kamer viena grupa stradaja macibu virtuve, tikmer otra grupa pildija t€mas
nosléguma darbu autores mentores vadiba. Gatavojoties praktiskajai nodarbibai macibu virtuve, A
klasei bija nekonkréts uzdevums- pirms macibu stundas pastavigi iepazities ar dazadam tehnikam
darba ar Sokoladi. Skoléni darba grupas tika sadaliti macibu stundas sakuma. Katra darba grupa
veica autores piedavato praktisko uzdevumu. ST klase darbojas diezgan haotiski un autorei vairakas
reizes nacas atgadinat par darba drosibu un kulttiru macibu virtuve. Salidzinosi daudz laika aiznéma
skolénu sadale darba grupas un darba grupas iepazistinasana ar veicamo praktisko darbu. Autore
A klasei piedavaja veikt 3 grupas darbus — konfektes ar pildijumu, Sokolades atlieSana veidn€s un
papildinasana ar piedevam, Sokolades bumbinas. Sakuma autore vel€jas izpildit arT individualo
darbu zZimégjot ar Sokoladi, bet tam neatlika laika. A klasé praktiskaja nodarbiba piedalijas 23
skoleni. Nemot véra darbu ar A klasi, autore veica izmainas praktiska darba organizésana B klasei.
B klase ierodoties uz praktisko nodarbibu jau bija sadalita darba grupas un katra grupa skoléni
bija izlemusi kadas darbibas ar Sokoladi veiks. Praktiskais darbs veicas raitak. Stradajot ar A klasi,
darba virsmas tika noklatas ar cepampapiru, bet tos skoléni izgriistija un rezultata macibu virtuveé
bija nosmérétas visas virsmas. Pirms praktiska darba ar B klasi, autore darba virsmas nosedza ar
partikas plévi, kurai virsi izvietoja cepampapiru. Rezultata, péc B klases bija loti viegli uzkopt
macibu virtuvi. B klases skoléni bija vairak gatavi praktiskajam darbam un darbs veicas raitak. B
klases skoléni grupas veica tadus uzdevumus: ka Sokolades konfektes ar pildijumu, Sokolades
atlieSana veidn€s un papildinasana ar piedevam, kaus€tas Sokolades lieSana uz ledus un
individualos darbus- zZiméSana ar Sokoladi un Sokolades trauks ar balonu. B klasé praktiskaja
nodarbiba piedalijas 16 skoléni.

Autore uzskata, ka macibu stundas laika ar A klasi planotais sasniedzamais rezultats tika
sasniegts dal€ji, jo d€l saméra haotiska stundas ievada bija uztraukums par laika nepietiekamibu
un dalu praktiskas darbibas autore centas vairak demonstrét ne tik daudz lava skoléniem pasSiem
veikt darbu. B klases skoléni bija organizétaki un sasniedza planoto stundas sasniedzamo rezultatu
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daudz veiksmigak. B klases stunda autore vairak uzraudzija un asist€ja, kamér skoléni pasi
darbojas. B klases nodarbiba viens no praktiskajiem darbiem ar trauka veidoSanu izmantojot
balonu neizdevas un autore kopa ar skoléniem izdarja secinajumus, kapéc nesanaca. lemesls bija
Sokolades nepiemerotiba, jo darbs tika veikts ar “milka” piena Sokoladi, kurai ir vairakas piedevas
un ta ir atri kiistoSa un netur stigru formu. Lai izveidotu trauku no Sokolades izmantojot balonu, ir
jaizmanto tumsa Sokolade, vai klasiska piena Sokolade bez piedevam.

Abu klasu skoléniem tika prasits uz praktiska darba nodarbibu atnest pa Sokolades tafelei 100
gr. Autore secindja, ka ir nepiecieSams korektak noteikt tieSi kadu Sokolades tafeli atnest, jo bija
dazadas- ar riekstiem, ar pildfjumiem un vienkarsas. Sokolazu dazadiba tika parrunata ar skoleéniem
un ari tika izdariti secinajumi, kuras der planotajam darbibam un kuras né. Abas klas€s bija art
skoléni, kas nebija atnesus$i Sokoladi vai pusi no savas Sokolades jau bija ap€dusi. Autore bija
sagatavojusi degustacijai visu Cetru veidu Sokolades- balto, piena, tum$o un rubina. Autore bija
sagatavojusi arT dazadas piedevas- sublimétas avenes un zemenes, konfeti, riekstu krokantus.

Praktiskajam darbam macibu virtuve tika izstradati vertéSanas kriteriji un darbs tika vertets
summativi. Autore izv€lgjas praktiskajam darbam virtuvé ieklaut gan individualu veért€jumu
skolénam, gan darba grupas vert€jumu, lai visi skoléni [idzvertigi iesaistitos. VertéSanas kriteriji ir
apskatami tabula 3.2.4.

3.2.4. Tabula. Vértesanas kriteriji

Veértésanas kritériji / individuali | Punkti
SagatavoSanas darbam: Lidzi | 4
cepure, priekSauts, 2 dvieli (1
rokam, 1 traukiem).

Darba kultura: uzvediba, | 4
sarunas

VerteSanas kritériji / darba | Punkti
grupa

Tehnologiskais process 15- nepiecieSamo

paliginstrumentu sagatavo$ana

15- wveicamo darbibu secibas
levéroSana

Rado$ums 12

Darba vietas sakopSana 10
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Zemak ir apskatamas foto liecibas no praktiskas nodarbibas att€los 3.2.1, 3.2.2,

3.2.3.3.24.3.2.5.un 3.2.6.

3.2.1.Attels. Medaljoni ar piedevam 3.2.2.Attels. Spirales medaljoni

3.2.3.Attels.Atdzesesana ledusskapi, lai paatrindtu procesu.

3.2.4.Attels. Konfeksu iznemsana no silikona formas. 3.2.5.Attéls. Sokolades veidi degustacijai

3.2.6.Attels. Pagatavotd produkcija.

3.2.5. Tabula. 6. Stundas plans

Klase-4.

Laiks- 40 minutes.

Téema

“Teémas nosléguma darbs ,.Sokolade”
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Merkis Parbaudit skolénu iegiitas zinasanas.
Sasniedzamais Skoléni atkarto iegiitas zinasSanas un pielieto tas
rezultats ikdiena.
Laiks Skolotaja noradijumi un darbibas apraksts NepiecieSamie
materiali
levaddala/ierosinaSa | Saruna: Informé par parbaudes darba izpildes
na formu.
Galvena Vada témas nosléguma parbaudes darbu. Atbild Parbaudes darbs,
dala/apjégSana uz skolénu jautajumiem, ja ir neskaidrs kads krasainie zimuli.
uzdevums.

Nobeigums Saruna: Vai visi uzdevumi bija saprotami.
refleksija Velreiz parruna parbaudes darba jautajumus.
izvertéSana

Tabula 3.2.5 apskatams stundas plans nobeiguma nodarbibai. Parbaudes darba izstrade tika

ieklauti dazada veida uzdevumi- kakao augla un s€klu att€la atpaziSana, testa jautajums, darbs ar

tekstu, atbildes ierakstiSana, radoss zim&jums. Parbaudes darba paraugs ir pievienots ka pielikums

nr. 6un uzlabotais parbaudes darbs ir pievienots ka pielikums nr. 7.

Temas nosléguma parbaudes darbs ietvéra tadus jautajumus, ka:

1.

A SO B AR U

—
=]

Atpazisti kakao augli un pupinas, kuros tris att€los ir kakao auglis vai pupinas?
Kur aug kakao koki?

Cik viena kakao auglt vidéji ir kakao pupinu?

Apraksti, kads bija sakotn€jais Sokolades dzeriens, ko patéréja acteki?

Aizpildi teksta triikstosas vietas!

Ieraksti Sokolades iedalijumu péc tas veidiem.

Pasvitro pareizas atbildes! Sokolade ir vértiga, jo...

Latvijas vecaka Sokolades fabrika ir?

Ko jaunu uzzinaji macibu procesa?

. Uzzimée Sokolades tafelites, konfektes vai konfekSu karbas iepakojuma dizainu un apraksti

kadas garSas, formas Sokoladi tur ievietotu.

Zimgjuma pieveérs uzmanibu originalitatei, krasu izvélei, kompozicijai.

Autore apkopoja skolénu gala parbaudijuma rezultatus A klasei tabula 3.2.6. un B klasei
tabula 3.2.7.

3.2.6. Tabula. 4 klases rezultati.
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Parbaudes darba uzdevums Rezultats | Vertejums
Skolens Nr.Pk. | 1|2 (34| 5|67 |8|9]|10 Pk Balles
Maks.
sunki 3|11 |2(10}3|3]11] 5| Kopa3o0
1. 3 (1 |1 (0 (2 |33 |1 |1 |5 |20 6
2. 2 (1 (1 ({2 (4 (3|3 [0 |1 |4 |215 7
3. 310 (1 (0 |1 313 (1 |1 |4 17 6
4. 2 /1 (10 (4 (3|3 (0 |1 |5 |20 6
5. 1 10 |1 |0 |1 313 10 |1 |5 15 5
6. 1 |1 (1 ]0 |6 3|3 |0 |1 (3 19 6
7. 2 /1 (1 |1 |5 (3|3 |01 |4 |21 7
8. 3 /1 (1 (0 {3 |33 |0 |1 |3 18 6
9. 3 /1 (0 |1 ]2 |03 |0 |1l |2 13 4
10 I (1 |0 |0 (3 |33 (0 |1 |2 14 4
11. 2 /1 |1 {0 |4 (3|3 |0 |1 |3 18 4
12. 2 (1 |1 (0 |1 0|3 (0 |1 |3 12 4
13. 2 (1 (1 ]0 |3 (03 [0 |1 |2 13 4
14 3 /1 (0 |0 |4 |3(3 |0 |1 |5 |20 6
15. 31 (1 |1 {4 |33 0|1 |5 |22 7
16. 3]0 (1 (0 |5 |33 |1 |1 |4 |22 7
17. 2 /0 (1 ]0 |3 (03 [0 |1 |4 14 4
18 1 |1 (1 ]0 |3 |03 |1 |1 |4 15 5
19. 2 /1 |1 (0 |2 [3]3 |0 |1 |5 18 6
20. 3 /1 (0 |0 |4 |33 |0 |1 |4 19 6
21 2 (1 10 |0 |1 013 (1 |1 |2 11 9
22. 3 /1 (0 |0 |3 |33 |0 |1 |4 18 6
23. 3 /1 (0 |0 |4 |03 |0 |1 |5 17 6

Analizgjot A klases t€mas nosléguma parbaudes darba rezultatus, autore secinaja, ka vajakie
rezultati bija uzdevumos nr. 4, nr. 5, nr. 8 un nr.10.
Analizgjot uzdevumus, kur skoléniem bija vajakie rezultati, tika secinats, ka tie ir aprakstosi

uzdevumi, darbs ar tekstu un radoSais darbs. Uzdevuma nr. 7. aili tabula nr. 3.2.6. autore iekrasoja
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sarkanu, jo apsprieZoties ar mentori, tika secinats, ka uzdevums noformul@ts nepietiekami precizi.
ST iemesla dé| tika pienemts lémums visiem skoléniem ielikt uzdevuma nr.7. maksimalo punktu
skaitu.

Autore velas veérst uzmanibu ari izstradatajam uzdevumam nr.10. Zemo skolénu veértgjumu
Saja uzdevuma autore skaidro ar parak paplaSinatu uzdevuma skaidrojumu. Autore secinaja, ka
ceturtas klases skoléniem ir nepiecieSams sadalit uzdevuma veicamos uzdevumus, jo skoléni
aizravas ar radoSo dalu un neizpildija pargjos uzdevuma nosacijumus. Autore veica nepiecieSamos

labojumus parbaudes darbam.

3.2.7. Tabula. B klases rezultati.

Parbaudes darba uzdevums Rezultats | Vertejums
Skolons Nr.Pk. |1 |2 (345 |6|7|8]9]10 Punkii Balles
Maks.
punki 3|11 |2(10]3 |3 |1|1]5 | Kopa30
1. 2 /1 (0 |0 |4 |3 |3 |1 |13 18 6
2. O |1 (1 ]0 |5 |3 ({3 |1 (1|5 |20 6
3. O |1 (1 |0 |6 |3 |3 |1 |1 (2 18 6
4. 3 /110 (0 (2 |3 |3 |1 |1 |2 16 5
5. 2 (1 (1 ]0 |4 |3 |3 |1 (11 15 5
6. 1 |1 (0 |0 |7 |0 |3 |0 |1 |3 16 5
7. 3 /1L (1 (0 |5 |2 ({3 |0 (1|1 17 5
8. 310 (0 (0 |3 |2 ({3 |0 (1 |5 17 5
9. 1 |1 (0 |1 |0 |3 |3 |1 (115 16 5
10 2 /1 (10 {3 |2 |3 |1 |1 |5 18 6
11 I (1 |1 ]0 (6 |2 (3 |1 |1 |5 |21 7
12 2 (1 (1 (0 |0 (2 |3 |0 |1 |2 12 4
13. 3 (1 |1 (0 (5 (2 |3 |1 |1 |3 |21 7
14 L (1 |1 0 (5 (2 |3 |1 |1 |4 19 6
15 O |1 (0|0 |3 |2 |3 |1 (115 16 5
16 I (1 |10 (2 |5 |3 |1 |1 ]3 18 6
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Analizgjot, B klases t€mas nosléguma parbaudes darba rezultatus, autore secinaja, ka vajakie
rezultati bija, tapat ka A klases darba rezultatos, uzdevumos nr. 4, nr. 5. un nr. 10.
Skolénu veiktos darbus var apskatit pielikuma nr. 8. Autore izvelgjas ievietot dazadus darbus,

lai paraditu skolénu atbilzu dazadibu.
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Secinajumi

Izp&tot Dizains un tehnologijas 1. — 9. klasei macibu priek§meta programmas paraugamacibu
teémas “Dazadu materialu atlieSana veidng€” sasniedzamos rezultatus, autore secinaja, ka témas
apguvei var piedavat praktiskajai darbibai izmantot Sokoladi ka materialu. Izmantojot Sokoladi ka
materialu ir iesp€ja dazadot praktiskos uzdevumus, kas veicina skolénu izpratni par veidou un
formu izmantoSanu razoSana.

Autore secinaja, ka macibu satura veidoSanas panakumi ir atkarigi no izpratnes par skolénu
aktualitattm un ieinteresétibas izpratnes. Ar macibu saturu ir iesp&jams kapinat skolénu
ieinteres€tibu, tadejadi paaugstinat efektivitati t€mas apguve.

Autore secingja, ka veiksmigi ir veicinajusi skolénu izpratni par dazadibu darba ar Sokoladi.
Tika secinats, ka praktisko iemanu apgtiSana, izmantojot Sokoladi ka materialu ir inovativa,
skoléniem interes€josa. Dazados praktiskos uzdevumus ir viegli pielagot 4.klases skol€niem.
Praktiska darbiba ar Sokoladi neprasa daudz papildus inventara un lielus skolas finansialus
ieguldijumus.

Autore uzskata, ka viena no svarigakajam priekSrocibam darbam ar Sokoladi ir skolénu
drosiba un tas, ka pedagogam ir vieglak koordinét visas praktiskas darbibas. Skolénu drosibu autore
skaidro ar to, ka parafina kuSanas temperatiira ir vid€ji 50-60gradi péc Celsija, bet Sokoladei
kuSanas temperatiira ir 28-34gradi péc Celsija. Nemot véra, ka aprobacijas macibu klases bija 24
skoléni, tad pedagogam grutak izsekot lidz tehniski droSam parafina kaus€Sanas un parlieSanas
procesam un vairak sanak, ka skoléni véro, kamér pedagogs salej karsto parafinu. Darba ar Sokoladi
skoléni drosi var darboties pasi, jo Sokolades temperatiira ir zemaka un skolénam drosaka.

Autore secindja, ka skoléni veiksmigak prot veikt testa veida uzdevumiem, kur jaatzimé
pareiza atbilde no dotajiem variantiem. Autore nevar noliegt, ka rezultatus loti ietekmé&ja, abam
klasem kopuma, attalinata macibu forma. Autore ka pedagogs nevar giit parliecibu, ka attalinataja
macibu procesa skoléni reali bija klatesosi, jo aprobacijai izv€letas skolas praksé nebija noteikta
obligata skolénu datu kameru ieslégSana. Kopuma autore sasniegto rezultatu veérté pozitivi, jo
ieguva vertigu pieredzi darba ar sakumskolas klases grupu un no iegiitajiem rezultatiem. Autore
spes pilnveidot savas prasmes macibu t€mu apguves planu izstradeé un parbaudes darbu izstrade.

Izskatot iesp€jas macibu ekskursijai, tika secinats, ka ir arT mazie uznémumi, kas piedava
individualas un grupu meistarklases darbam ar Sokoladi. Autore uzskata, ka $1 ir liela prieksSrociba,

jo katra Latvijas novada skola var piemeklet sev tuvako un €rtako macibu ekskursijas galamerki.
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Macibu ekskursija ir iesp&ja ari realizet starppriekSmetu saikni ar citiem macibu priekSmetiem,
pieméram, dabaszinibam.

Autore secina, ka, veidojot macibu saturu, janem véra satura atbilstiba konkrétas témas
apguvei, ka arT atbilstiba skolénu vecumposmam.

Autores inovativo ideju darbam ar Sokoladi ir iesp€ja pielagot ar1 citas klas€s. Autore uzskata,
ka 8. klases un 9. klases skoléni var apgtt darbu ar plastisko Sokoladi, veidojot plastiskas Sokolades

ziedus.
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1. Pielikums. PowerPoint materials ,,Veidnes un to izmantoSana”

@ VEIDNES UN TO IZMANTOSANA

V.Dupure
e 2021

® Akiase

KA IZMANTO VEIDNES?
o Veidnes izmanto tajas
ielejot materialu.

o Veidnes izmanto ar tam
izspiezot formu no
materiala.

VAI VARI UZMINET KUR TIEK IZMANTOTA
VEIDNE, KAS AR TAS PALIZIBU TIEK
IZGATAVOTS?

JAUTAJUMI

o Ko jaunu uzzinaji?
o Kadas formas izmanto majas?
© Kur$ no video bija visinteresantakais?

o Vai ieprieks biji redzéjis kadu video kur izmanto
formas kaut k& izgatavosanai?

KAS IR VEIDNES?

© Veidnes izmanto
dazadas nozards —
rapnieciba, partikas
razo$anau.c., lai
iegitu dazadas
detalas un
izstradajumus.

o [zmantojot veidnes,
var iegat konkrétas

formas 1zstradajumu.

o Veidnes var bat
viengabalainas, lai
iegitu konkréta
izméra, formas
izstradajumu.

o Veidnes var bit
regulgjamas, lai ar
vienu veidni varétu
iegit dazada izméra,
formas izstradajumu.

KADAS VEIDNES IR TAVAS MAJAS?

(,ﬁ

Regulejama kikas veidne Ke"ﬂv““"'m é:

Ledus veidne

’ﬁ} JIJ
P“M )

ﬁ-#

Saldejuma veidne

Copumu, keksigu veidne -~ @ |
Rotallictu veidnes

KA VEIDNES IZMANTO RAZOSANA?

o Kaizgatavo
lipukrasu (5:24 min)

o Kaizgatavo vaska
kritinus (5:17min)

o Ka izgatavo
basketbola bumbu
(4:54 min)

o Kaizgatavo stikla
rotajumus (5:05min)

o Ka izgatavo
makaronus (8:09)
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o Ka izgatavo sveces

(4:29min)

o Kaizgatavo pannu

(3:00min)

o Ka izgatavo cepumu

veidnes (3:33min)



2. Pielikums. PowerPoint materials ,,Veidnes un to izmanto$ana turpinajums”

NO KA GATAVO SOKOLADI?

 Kakao

o Kakao sviests

o Piens

o Cukurs

© Dazadi gar§as pastiprinataji: rieksti, vanila,
sublim@étas ogas, rozines, ¢illi u.c.

@ SoKkOLADE
Vita Dupure
® 4. Klase

® 22 .

KAKAO KOKS

o Kakao koki aug tropiskajos mezos, jo tiem
nepiecieSams mitrs un silts klimats. Tie aug lielaku
koku &na.

KUR AUG KAKAO KOKI?
Lielil:i_ dala lmkfo _pupinu niik_l_m Kotdi:'l._l_ius. Ganas, Ekvadoras,

e8i uz kakao koka stumbra.

¥’

. Vai zini, kas ietekmé tropisko meZu nikotni? .

KAKAO PUPINA
o Pec fermentacijas procesa kakao pupinas tiek zavétas

KAKAO AUGLIS saule.

. Y. . o Kakao pupina satur 50% kakao sviesta.
o Kakao auglus novac manuali ar madetei lidzigu nazi. . —

o Viena kakao augli ir 30-50 kakao pupinu. Fermentacija:

o Kakao koki atrodas dzili meZa un tos no meza izved ar

&zelu palidzibu vai iznesot, jo nav iespgjams pieklat ar
— —

KA TOP é()KO!J\DE??? SOKOLADES VERTI“A!

o Sokolades vertiba tiek vartata péc ta cik procentu (%)
daudz taja ir kakao masas.

o Sokoladei garsu papildina ar da?adam piedevam.

o Kakao koku audzetava (7,54min)

o Kakao auglu novakiana (skatit 11dz 3,20min)

o Ka iegust kakao sviestu (3,11min)

o Ka top piena Sokolade (4,13min)

o Ka top balta Sckolade (2,56min)

"' Tum$a Sokolade ir no kakao sviesta, kakao masas,
cukura. Piena $okolade ir no kakao sviesta, piena
pulvera, kakao masas, cukura. Balta Sokolade ir no
kakao sviesta, cukura, piena pulvera.

Uzdevums!

Samekle savu milako sokoladi un noskaidro cik tai
sastava ir kakao masas, cukura (oglhidratu) un piena
pulvera!
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3. Pielikums. Darbalapamacibuekskursijai.

Darba lapa macibu ekskursijai “Sokolade”

Atbildi uz jautajumiem!

1. Kada pilséta atrodas Sokolades muzejs?

2. Cik Latvija ir Sokolades muzeju?

3. Kura gada dibinats Sokolades muzejs?

4. Kads bija pirmais Sokolades dzeriens?

5. No kada koka augliem iegiist Sokoladi?

6. Kada klimata aug koki no kuru augliem iegiist Sokoladi?

7. Kadi ir Sokolades veidi?

8. Kados produktos izmanto kakao sviestu?

9. Ka sauc iekartu, kura tiek uzturéta Sokoladei pareiza temperatiira un cik ir §1

temperatiira?

10. Cik veidus Sokolades trifeles gatavo razotng?

Apraksti, ko jaunu Sodien uzzinaji!
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4. Pielikums. Darba lapa majasdarbam “Veidnes”.

Darbalapa

4 klase
Veidnes un to izmantoSana

1. Sadali dotas veidnes péc to veidiem: A- veidnes, kuras ielej materialu, B-veidnes, ar kuram

izspiez formu no materiala.

Teraksti veidnes veidu A vai B!

2. lIzvelies vienu no prezentacija noraditajiem video vai kadu citu video vietné Yotube,
mekl&jot ,,Howit’smade”, un apraksti kada veida veidne tiek izmantota kada priekSmeta

izgatavoSanai.
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3. Izpeti, kadas veidnes ir tavas majas un izvélies no tam divas veidnes. Apraksti ka tiek

izmantotas $is divas veidnes.
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5. Pielikums. Darba lapa majasdarbam “Eksperiments ar Sokoladi”

PASTAVIGAIS DARBS
4 klase

Eksperiments ar Sokoladi
NepiecieSamie materiali:

e | Sokolades tafelite 100gr- bez pildijuma un bez riekstiem, tumsa vai piena Sokolade;

5

e Ledus traucins$ vai cita veidne, kura var ieliet tideni; Pieméri:

Udens;

Aprikojums Sokolades kauséSanai:
1. Katlin$ un lielaka bloda, lai to var uzlikt uz katlina;

2. Mikrovilnu krasns, karstumizturiga blodina.
Darba izpilde

1. Sagatavo tiru darba virsmu. Vari noklat uz galda partikas plévi, vai novietot lielu skivi.

2. Pielej ar tdeni izveéléto formu un ievieto saldétava uz paris stundam (4-5stundas, nem veéra-

jo lielaka forma, jo ilgaks laiks nepiecieSams, lai tidens sasaltu) vai labak uz nakti.
3. Salauz Sokoladi gabalinos un ieliec bloda, kura to kausési.

4. Izkause Sokoladi:

e Kausgjot tidens peldé uz plits: ielej katlina Gideni, tik daudz, lai virsii uzliktas blodas
apaksa nepieskaras tidenim. Ieslédz pliti un kause Sokoladi. Uzmanies, lai iidens un
ta tvaiks netiek pie Sokolades. Lai no ta izvairitos izvélies blodu, kas ir lielaka ka
katlin$. Kad Sokolade izkususi, izslédz pliti un uzmanigi nocel blodu ar Sokoladi no

katlina. Paltidz palidzibu pieaugusajam!
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e Blodu ar Sokoladi ievieto mikrovilnu krasni un sildi ar 1siem intervaliem ik pa
15sekundém. Svarigi ir sildit, parbaudot Sokoladi apmaisot ik péc 15sekundém, lai
Sokolade nesadegtu.

Iznem no saldétavas veidni un iznem ledu no veidnes. Novieto uz sagatavotas darba virsmas
ledus formu. Ja izvel€jies ledus gabalinus, saliec tos kaudziteé vai cita veida- esi radoss!
Uzlej izkauséto Sokoladi ledus formai.

Kad sokolade sastingusi, nonem to no ledus formas.

Aizpildi darba lapu!
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EKSPERIMENTA DARBA LAPA
111 Fikse visas darbibas ar foto!!!

1. Uzraksti, kadu Sokoladi izmantoji! (1Punkts)

2. Uzraksti, kadu veidni izmantoji! (1Punkts)

3. Uzraksti, kadu Sokolades kaus€Sanas veidu izmantoji! (1Punkts)

4. Apraksti, ka veicas ar Sokolades kaus€Sanu. Vai viss izdevas? Vai kads palidzgja?

Vai instrukcija bija skaidri saprotama? (3Punkti)

5. Noforme iegiito Sokolades formu ka desertu. (5Punkti)
6. Apraksti, kada forma Tev sanaca. Ko nakamreiz daritu savadak? Kas sagadaja

griitibas? Vai tev patika eksperiments? (2Punkti)

7. Pievieno foto no eksperimenta darbibam un gala iznakuma foto. (7Punkti)
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6. Pielikums. Temas nosléguma parbaudes darbs.
NOSLEGUMA PARBAUDES DARBS 5. klasei

TEMA: SOKOLADE

1. Uzdevums. Atpazisti kakao augli un pupinu, kuros tris attélos ir kakao auglis vai pupinas?
(3 punkti)

Uzraksti atbilZzu variantus:

2. Uzdevums. Kur aug Kakao Koki? (1 punkts)

Pasvitro pareizo atbildi!

A) Skujkoku mezos

B) Tropiskajos mezos

C) Jauktajos un lapkoku mezos
D) Jauktajos mezos
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3. Uzdevums. Cik viena kakao augli vidgji ir kakao pupinu? (1 punkts)

Pasvitro pareizo atbildi!
A) 5-15 pupinas
B) 70-100pupinas
C) 30-50pupinas
D) 50-70 pupinas

4. Uzdevums. Apraksti, kads bija sakotng&jais Sokolades dzeriens, ko patérgja acteki? (2 punkti)

5. Uzdevums. Aizpildi teksta trukstosas vietas! (10 punkti)

Kakao koki aug citu koku aizsegda un tiem nepiecieSams ................. un
................ klimats. Kakao augli aug loti tuvu koka stumbram. Tos ievac nocértot no koka
un  parcertot ar ...........ceeeeeeeenn.. uz pusém. Parcirstos auglus apklaj ar
un atstaj meza fermentéties. PEc fermentacijas procesa kakao pupinas...................c..c.e.
........................................ , jo tikai tad iegiist ipaso aromatu. Labs vacgjs var novakt

............... kakao pakstis diena. Kakao pupinas tiek Skirotas péc kvalitates, kur

svarigakais ir.................... No kakao pupina@m i€gust .........oevveivriiiiieiiiiiiennennnn.
1013 Sokolade nakotné biis ekskluzivs produkts, jo
mainoties .................. iznikst kakao koki.

6. Uzdevums. leraksti Sokolades iedalijumu péc tas veidiem. (3 punkti)

A)
B)
O

7. Uzdevums. Pasvitro pareizas atbildes! (3 punkti)
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Sokolade ir vértiga, jo: A) ta ir garsiga;
B) taja ir vitamini, mineralvielas;
C) taja ir daudz cukura;
D) ta uzlabo garastavokli;
E) veicina smadzenu darbibu;

F) dod energiju;

8. Uzdevums. Pabeidz teikumu! (1 punkts)

Latvijas vecaka Sokolades fabrika ir

9. Uzdevums. Ko jaunu uzzinaji macibu procesa? (1 punkts)

10. Uzdevums. Uzzime Sokolades tafelites, konfektes vai konfekSu karbas iepakojuma dizainu
un apraksti kadas garSas, formas Sokoladi tur ievietotu. (5 punkti)
Zimg&juma pievers uzmanibu originalitatei, krasu izvélei, kompozicijai.

Apraksts:

Zimgjums:
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Vertejums:

Balles

1

10

Punkti

1-3

10-12

13-15

16-18

19-21

22-24

25-27

28-30
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PAREIZAS ATBILDES

1. Uzdevums. Atpazisti kakao augli un pupinu, kuros tris att€los ir kakao auglis vai pupinas?
(3 punkti)

2. Uzdevums. Kur aug kakao koki? (1 punkts)

3. Uzdevums. Cik viena kakao augli vidgji ir kakao pupinu? (1 punkts)

4. Uzdevums. Apraksti, kads bija sakotn&jais Sokolades dzeériens, ko patér&ja acteki? (2
punkti)

5. Uzdevums. Aizpildi teksta trukstosas vietas. (10 punkti)

Kakao koki aug citu koku aizsega un tiem nepiecieSams un klimats. Kakao augli
aug loti tuvu koka stumbram. Tos ievac nocertot no koka un parcertot ar uz
pusém. Parcirstos auglus apklaj ar un atstdj meza fermentéties. P&c
fermentacijas procesa kakao pupinas , jo tikai tad iegiist ipaso aromatu. Labs
vacejs var novakt kakao pakstis diena. Kakao pupinas tiek skirotas péc kvalitates, kur
svarigakais ir . No kakao pupinam iegust un

Sokolade nakotng biis ekskluzivs produkts, jo mainoties iznikst kakao koki.
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7. Uzdevums. leraksti Sokolades iedalijumu péc tas veidiem. (3 punkti)
A)

B)
O

8. Uzdevums. AtzZime pareizas atbildes. (3 punkti)

Sokolade ir vértiga, jo:

9. Uzdevums. Pabeidz teikumu. (1 punkts)

Latvijas vecaka Sokolades fabrika ir

10. Uzdevums. Ko jaunu uzzinaji macibu procesa? (1 punkts)

11. Uzdevums. Uzzimé Sokolades tafelites, konfektes vai konfekSu karbas iepakojuma dizainu
un apraksti kadas garSas, formas Sokoladi tur ievietotu. (5 punkti)
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8. Pielikums. Témas nosléguma parbaudes darbs. KORIGETS
NOSLEGUMA PARBAUDES DARBS 5. klasei

TEMA: SOKOLADE

11. Uzdevums. Atpazisti kakao augli un pupinu, kuros tris attélos ir kakao auglis vai pupinas?
(3 punkti)

Uzraksti 3 pareizos atbilzu variantus;

12. Uzdevums. Kur aug Kakao Koki? (1 punkts)

Pasvitro pareizo atbildi!
F) Skujkoku meZos
G) Tropiskajos mezos
H) Jauktajos un lapkoku mezos
I) Jauktajos mezos
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13. Uzdevums. Cik viena kakao augli vidgji ir kakao pupinu? (1 punkts)

Pasvitro pareizo atbildi!
F) 5-15 pupinas
G) 70-100pupinas
H) 30-50pupinas
I) 50-70 pupinas

14. Uzdevums. Apraksti, kads bija sakotngjais Sokolades dzeriens, ko patergja acteki? (2 punkti)

15. Uzdevums. Aizpildi teksta triikkstosas vietas! (10 punkti)

Kakao koki aug citu koku aizsegda un tiem nepiecieSams ................. un
................ klimats. Kakao augli aug loti tuvu koka stumbram. Tos ievac nocértot no koka
un  parcertot ar ...........ceeeeeeeenn.. uz pusém. Parcirstos auglus apklaj ar
un atstaj meza fermentéties. PEc fermentacijas procesa kakao pupinas..........................
........................................ , jo tikai tad iegiist ipaso aromatu. Labs vacgjs var novakt

............... kakao pakstis diena. Kakao pupinas tiek Skirotas péc kvalitates, kur

svarigakais ir.................... No kakao pupina@m i€gust .........oevveivriiiiieiiiiiiennennnn.
1013 Sokolade nakotné biis ekskluzivs produkts, jo
mainoties .................. iznikst kakao koki.

16. Uzdevums. leraksti Sokolades iedalijumu péc tas veidiem. (4punkti)

A)
B)
O
D)

17. Uzdevums. Pasvitro 3 pareizas atbildes! (3 punkti)
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Sokolades labas Tpasibas ir:

A) ta ir garSiga

B) taja ir vitamini, mineralvielas
C)Taja ir daudz cukura

D) ta uzlabo garastavokli

E) veicina smadzenu darbibu

F) dod energiju

18. Uzdevums. Pabeidz teikumu! (1 punkts)

Latvijas vecaka Sokolades fabrika ir

19. Uzdevums. Ko jaunu uzzinaji macibu procesa? (1 punkts)

20. Uzdevums.(10 punkti)
1.dala: Uzzimé Sokolades tafelites, konfektes vai konfekSu karbas iepakojuma dizainu.
Zimg&juma pievers uzmanibu originalitatei, krasu izvélei, kompozicijai.

2.dala: Apraksti kadas garSas, formas Sokoladi tur ievietotu.:

Zimgjums:
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9. Pielikums. Skolena parbaudes darba paraugs

4. Undew ok i jas iens, ko patéréja acteki? (2
punke)
Lo
NOSLEGUMA PARSAUDES DARBS 4 . Masei 10, Undew
onapabs kides ke foomas kol ur vt ( ki)
Tema: Soxoukoe erotke b vl i
o 5 Vidowor : e e —
3 punks) iz Jotolia
+ECF izsegs m{!«(b.m ’ dimats.
pamm— E Tt
ayBavcnbie o Kakao ugl aug ot vy Kk stumbram.Tos evi nocérft o koka un prcriot a
1ok UT pUSkED. P uglus aphi aprauti...

e
tu. Labs vackis var novak
igakais

5cn. N KpKaO PUPI st .12, s
2Lk % i jo mainoties

}a;(uax anist kakao koki /{ _

6. Uzdew i (3 punktl)
) Pl s
8) ke vk
i -

Yk so
7. Uzdevums.Pasvitro pareizis atbildes! (3 punkti)

Sokotade i vétigs, o: ) 1 i gariea.
8) tajd ir vitamini, mineraivielas

) Tojsirdaud cukura
2. Undowwms Xuraug koo kok? (1puais) o
[—— €)veicina smadzeou darbibu
A) Stwjsckumelos ) dod eneciy.
8) Tropiskajos melos
o — 8. Uzdevums.Pabeids teikumul (1 punkis)
0 lavktajos melos
Latvijas vecski Sokolsdes fabrika it Lo e, Walune
% Lo [ (s 13 (3 e fs s |1 [s sl
. S T T XT3 £ (YOS IR STWETETN ST T
Puoitio pacsbo DI 9. Undevums. Ko jaunu uzzin3i macibu proces3? (1 punkts)
4) 515 popms Ko karans un deoelcde i o Kokoo s
8) 70-100pupines {
<l 3050pupion. o
0) 5070 upinas =
NOSLEGUMA PARBAUDES DARSS 4. Mss
) Uzdevums. - rla, formas b
ot sk o v, o ol e it S pekt)
< Selow oalint * kit Ap Deotjums plvees rmandsa org alkite, i i, bompoSOH.
ryearest proion
Carbsti bt oo 47, S
fv—

5. Undevums. Alzpidi tekstd triistods vietas! (10 punks]

Kaka ek gt ok g un e npiecitans G un 2641 it
150 sy Tos ek nock
DALYz pustin, Pircistos sughus apkiy /nzl?«_

pakien_
s J0 VR tad begist Ipado aromatu. Labs vickis var novikt 7 .
kgt ok akao e sk sl et e e L -
16227, No kakao pupiod iegist LA . it

o Sckcride nbkotrk bis eksiuris prOBuNL,fo maoties

7. Undevurms.pasitro pareizds atildes! (3 punkt)

2. Undevums.Kur aug kakao koki? (1punits)

Sokolide ir vériga, jo: At i garfiga
Dl

o i vcamin, minerihvitas
Pasvtro pareiso stk Toj e doude cukura
A) Stujkoku medos ola et
8 ) veicina smadzeou darbiby
€1 Jmukiajos un lapkoku meies i
0) Jukajos melos
s . 8 Undevums.Pabeids tedumul (1 punkts)
Latvis vecaia Sokolbdes fabria e /). L. T e i s [
Pasviro paeizo st FSTaET e el A L]
A) S15 pupioas.
9. Undevums. Ko o urzndii micibu procesa? (1 punkts)
5] 70-100pupinas o p ; .
€ 30.S00upioas. &2 lendupdgls WA pocpacdnt jprfluiallelgina.
0) 5070 pupnss
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NOSLEGUMA PARBAUDES DARBS & Kiascé
TEMA: SOKOLADE.

PR

13 pumka

Urrastiatbetuvarantus:

2. Urdevums.Kur aug kakao ko7 (1ounkes|
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Diplomdarbs Macibu témas “Dazadu materialu atlieSana veidn€” apguve dizaina un
tehnologijas 4.klas€, izstradats Latvijas Universitates Pedagogijas, psihologijas un makslas
fakultate.

Ar savu parakstu apliecinu, ka p&tijums veikts patstavigi, izmantoti tikai taja noraditie
informacijas avoti un iesniegta darba elektroniska kopija atbilst izdrukai.
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